
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก 
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ภาคผนวก  ก 
 

รายชื่อผูเชี่ยวชาญ 
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รายชื่อผูเชี่ยวชาญ 
 
 

 การศึกษาคนควา ในครั้งนี้ไดรับการอนุเคราะหจากผูเชี่ยวชาญดานเนื้อหา ดานกราฟก
และการออกแบบ  และดานการวัดและประเมินผล ซึ่งมีรายนามผูเชี่ยวชาญดังตอไปนี้  
 

 1. รองศาสตราจารย ดร.ประหยัด  จิระวรพงศ   อาจารยประจําภาควิชาเทคโนโลยีและ
สื่อสารการศึกษา  คณะศึกษาศาสตร  มหาวิทยาลัยนเรศวร   
 

 2. ผูชวยศาสตราจารย ดร.ภาสกร   เรืองรอง    อาจารยประจําภาควิชาเทคโนโลยีและ
สื่อสารการศึกษา  คณะศึกษาศาสตร  มหาวิทยาลัยนเรศวร   
 

 3. นางสาวลําจวน  สุขคุม  ศึกษานิเทศกเชี่ยวชาญพิเศษ   สํานักงานเขตพื้นที่การศึกษา
พิจิตร เขต 2   อําเภอตะพานหิน  จังหวัดพิจิตร   
 

 4. นางอรพรรณ  ศรีสวางรัตน   ครูเชี่ยวชาญพิเศษ  โรงเรียนลําปลายมาศ  จังหวัด
บุรีรัมย   
 

 5. นางรุงทิพย  ธนะทองพิทักษ  ครูชํานาญการพิเศษ  โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  
จังหวัดนครราชสีมา   
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ภาคผนวก  ข 
 

เครื่องมือที่ใชในการศึกษาคนควา 
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แบบประเมินคุณภาพสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน 
สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3   

โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 

 
คําชี้แจง 
 1. แบบประเมินนี้ เพื่อใหผู เชี่ยวชาญดานเนื้อหาใชสําหรับประเมินคุณภาพของ
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3  โรงเรียน
ประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 2. แบบประเมินคุณภาพของสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับ
นักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3  แบงเปน  2  สวน  คือ 
 สวนที่  1  รายการประเมินคุณภาพของสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  
สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3 
 สวนที่  2  ความคิดเห็นและขอเสนอแนะอื่น ๆ  
 3. กรุณาทําเครื่องหมาย    ลงในชองระดับความคิดเห็นที่พิจารณาแลววาเปนขอที่
เหมาะสม  หากมีความคิดเห็นหรือขอเสนอแนะเพิ่มเติม  กรุณาเขียนลงในสวนที่  2  ที่กําหนดให 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สําหรับผูเชี่ยวชาญดานเนื้อหา 
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แบบประเมินคุณภาพสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน 
สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3   

โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 

 
สวนที ่1 
คําชี้แจง  โปรดทําเครื่องหมาย    ลงในชองประเมินตามความคิดเห็นของทาน 
 

ระดับความคิดเห็น 

รายการประเมิน ดี
มาก ด ี ปาน

กลาง 
พอ 
ใช 

ควร 
ปรับ 
ปรุง 

1. ดานเนื้อหา 
1.1 เนื้อหามีความสมบูรณ  ครอบคลุม เปนปจจุบัน 

     

1.2 การจัดลําดับเนื้อหามีความเหมาะสม      
1.3 เนื้อหาที่นําเสนอแตละรายการ มีความถูกตอง      
1.4 ความยาก-งาย ของเนื้อหา เหมาะสมกับวัยของผูเรียน      
1.5 การใชภาษาสื่อความหมายชัดเจน เขาใจงาย      
2. ดานรูปแบบการสืบคนขอมูลในหนาหลัก 
2.1 มีความสะดวกในการสืบคนเนื้อหา 

     

2.2 รูปแบบการสืบคนเนื้อหามีความนาสนใจ ชัดเจนเขาใจงาย      
2.3 มีลําดับขั้นตอนในการสืบคนเนื้อหาที่สะดวก  เหมาะสม      
2.4 ใชระยะเวลาในการสืบคนเนื้อหารวดเร็ว      
3. ดานประโยชนของขอมูล เนื้อหาสาระ 
3.1 สามารถนําไปประกอบหลักสูตรของรายวิชา รายสาระได 

     

3.2 สามารถนําไปใชประกอบการเรียนการสอนได      
3.3 ในแตละหมวดการทํางาน  กอใหเกิดการเรียนรูตามลําดับ      
3.4 เหมาะสมที่จะนําไปเผยแพรประชาสัมพันธใหรูจัก      
3.5 สามารถนําไปใชเปนแหลงอางอิงได      

สําหรับผูเชี่ยวชาญดานเนื้อหา 
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สวนที ่ 2 
ขอเสนอแนะอื่น ๆ  
...............................................................................................................................................
............................................................................................................................................. 
..............................................................................................................................................  
.............................................................................................................................................. 
..............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
.......................................................................................................................... .................... 
..............................................................................................................................................  
.............................................................................................................................................. 
..............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
 
 

ลงชื่อ ............................................................. ผูประเมิน 
                                                    (...............................................................) 

                                              ตําแหนง ............................................................. 
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แบบประเมินคุณภาพสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน 
สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3    โรงเรียนประทาย   

อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 

 
คําชี้แจง 
 1. แบบประเมินนี้ เพื่อใหผู เชี่ยวชาญดานกราฟกใชสําหรับประเมินคุณภาพของ
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3  โรงเรียน
ประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 2. แบบประเมินคุณภาพของสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับ
นักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3  แบงเปน  2  สวน  คือ 
 สวนที่  1  รายการประเมินคุณภาพของสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  
สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3 
 สวนที่  2  ความคิดเห็นและขอเสนอแนะอื่น ๆ  
 3. กรุณาทําเครื่องหมาย    ลงในชองระดับความคิดเห็นที่พิจารณาแลววาเปนขอที่
เหมาะสม  หากมีความคิดเห็นหรือขอเสนอแนะเพิ่มเติม  กรุณาเขียนลงในสวนที่  2  ที่กําหนดให 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สําหรับผูเชี่ยวชาญดานกราฟกและการออกแบบ 
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แบบประเมินคุณภาพสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน 
สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3     

โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 

สวนที ่1 
คําชี้แจง  โปรดทําเครื่องหมาย    ลงในชองประเมินตามความคิดเห็นของทาน 

ระดับความคิดเห็น 

รายการประเมิน ดี
มาก ดี ปาน

กลาง 
พอ 
ใช 

ควร 
ปรับ 
ปรงุ 

1. ดานกราฟกและการออกแบบ 
1.1 การออกแบบหนาจอโดยรวมมีความสวยงาม เหมาะสม 

     

1.2 รูปแบบประกอบสื่อความหมาย สอดคลองกับเนื้อหา      
1.3 ภาพกราฟกสวยงาม เหมาะสม ออกแบบอยางสรางสรรค      
1.4 ตัวอักษรที่ใชมีความเหมาะสม  อานไดงายชัดเจน      
1.5 มีความเหมาะสมของการใชสีพื้นและสีของตัวอักษร      
1.6 การจัดวางภาพ  ขอความและภาพเคลื่อนไหวบนจอภาพมี
ความเหมาะสม 

     

1.7 เสียงดนตรีและเสียงบรรยายชัดเจนเหมาะสม  ชวนติดตาม      
2. ดานการนําทาง 
2.1 มีการบอกหนาที่การทํางานของรายการเลือกที่ชัดเจน 

     

2.2 มีการเชื่อมโยงขอความ (Link) สูหนาหลักไดชัดเจน      
2.3 ในหนาหลักมีการเชื่อมโยง (Link) ไปยังทุกสวนที่สําคัญ      
2.4 โครงสรางสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส ฯ  ไมซับซอน งายในการ
เขาถึงสามารถคนหาขอมูลไดงาย 

     

3. ดานเทคนิค 
3.1 มีความถูกตองแมนยําตามเงื่อนไขที่ตองการสืบคน 

     

3.2 ระยะเวลาที่ใชแสดงผลมีความเหมาะสมใหขอมูลรวดเร็ว      
3.3 สามารถออกจากหนาปจจุบันโดยมีทางออกชัดเจน      

สําหรับผูเชี่ยวชาญดานกราฟกและการออกแบบ 
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สวนที ่ 2 
ขอเสนอแนะอื่น ๆ  
...............................................................................................................................................
.............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
............................................................................................................................................. . 
..............................................................................................................................................  
............................................................................................................... ............................... 
..............................................................................................................................................  
.............................................................................................................................................. 
..............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
 
 
 

ลงชื่อ ............................................................. ผูประเมิน 
                                                     (.............................................................)  

                                               ตําแหนง ............................................................. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 94 

 
 

แบบประเมินคุณภาพสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน 
สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3 

โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 

 
คําชี้แจง 
 1. แบบประเมินนี้เพื่อใหผูเชี่ยวชาญดานวัดผล / ประเมินผลใชสําหรับประเมินคุณภาพ
ของสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3 โรงเรียนประทาย  
อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 2. แบบประเมินคุณภาพของสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับชั้น
มัธยมศึกษาปที่ 3  แบงเปน  4  ฉบับ  คือ 
 ฉบับที่  1 แบบประเมินคุณภาพของแบบสอบถามความพึงพอใจของนักเรียนที่มีตอ
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3 
 ฉบับที่  2  แบบประเมินคุณภาพของแบบประเมินคุณภาพสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  
เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3 สําหรับผูเชี่ยวชาญ  ดานเนื้อหา 
 ฉบับที่  3  แบบประเมินคุณภาพของแบบประเมินคุณภาพสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  
เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3 สําหรับผูเชี่ยวชาญ  ดานกราฟก 
 ฉบับที่ 4  แบบประเมินคุณภาพของแบบทดสอบวัดผลสั มฤทธิ์ทางการเรียน สารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3 
 3. กรุณาทําเครื่องหมาย    ลงในชองระดับความคิดเห็นที่พิจารณาแลววาเปนขอที่
เหมาะสม   
 
 
 
 
 
 
 

สําหรับผูเชี่ยวชาญดานวัดผล / ประเมินผล 
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แบบประเมินคุณภาพของแบบสอบถามความพึงพอใจของนักเรียนที่มีตอ 
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน    สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาที่ 3 

โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 

สวนที ่1 
คําชี้แจง  กรุณาทําเครื่องหมาย    ลงในชองคาความเชื่อมั่นตามความคิดเห็นที่พิจารณาแลว
เห็นวาเปนขอที่เหมาะสม 

คาความเชื่อมั่น 

ใชว
ัดได

 

ไม
แน

ใจ 
ใชว

ัดไม
ได ขอ

ที ่
รายการประเมิน 

+1 0 -1 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

1 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียน
ชวงชั้นที่ 3  ชวยใหนักเรียนมีแหลงคนควา หาความรูเพิ่มเติม
มากขึ้น 

     

2 การมีสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับ
นักเรียนชวงชั้นที่ 3 ทําใหนักเรียนมีความรูที่หลากหลายมาก
ยิ่งขึ้น 

     

3 นักเรียนสามารถนําความรูจากสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 ไปประยุกตใช
ในชีวิตประจําวันได 

     

4 การจัดลําดับเนื้อหา และขอบเขตของสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3  
งายตอการศึกษา  เขาใจงาย 

     

5 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียน
ชวงชั้นที่ 3 มีภาพนิ่งและภาพเคลื่อนไหวที่เหมาะสมกับ
เนื้อหา 

     

6 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียน
ชวงชั้นที่ 3  มีเสียงประกอบชัดเจน เหมาะสมกับเนื้อหา 

     

สําหรับผูเชี่ยวชาญดานวัดผล / ประเมินผล 
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7 นักเรียนชอบสีของหนาจอในสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง 
อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 

     

8 นักเรียนชอบการออกแบบหนาจอในสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 

     

9 นักเรียนสามารถหาขอมูลจากรูปแบบการสืบคนเนื้อหาใน
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียน
ชวงชั้นที่ 3  ไดรวดเร็ว 

     

10 นักเรียนมีความพึงพอใจตอสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง 
อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่  3 
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แบบประเมินคุณภาพของแบบประเมินคุณภาพสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส   
เรื่อง  อาหารอีสาน    สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาที่ 3สําหรับผูเชี่ยวชาญ    

ดานเนื้อหา   โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 

สวนที ่1 
คําชี้แจง  กรุณาทําเครื่องหมาย    ลงในชองคาความเชื่อมั่นตามความคิดเห็นที่พิจารณาแลว
เห็นวาเปนขอที่เหมาะสม 

คาความเชื่อมั่น 
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ัดได
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ใจ 
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ได 

รายการประเมิน 

+1 0 -1 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

1. ดานเนื้อหา 
1.1 เนื้อหามีความสมบูรณ  ครอบคลุม เปนปจจุบัน 

     

1.2 การจัดลําดับเนื้อหามีความเหมาะสม      
1.3 เนื้อหาที่นําเสนอแตละรายการ มีความถูกตอง      
1.4 ความยาก-งาย ของเนื้อหา เหมาะสมกับวัยของผูเรียน      
1.5 การใชภาษาสื่อความหมายชัดเจน เขาใจงาย      
2. ดานรูปแบบการสืบคนขอมูลในหนาหลัก 
2.1 มีความสะดวกในการสืบคนเนื้อหา 

     

2.2 รูปแบบการสืบคนเนื้อหามีความนาสนใจ ชัดเจนเขาใจงาย      
2.3 มีลําดับขั้นตอนในการสืบคนเนื้อหาที่สะดวก  เหมาะสม      
2.4 ใชระยะเวลาในการสืบคนเนื้อหารวดเร็ว      
3. ดานประโยชนของขอมูล เนื้อหาสาระ 
3.1 สามารถนําไปประกอบหลักสูตรของรายวิชา รายสาระได 

     

3.2 สามารถนําไปใชประกอบการเรียนการสอนได      
3.3 ในแตละหมวดการทํางาน  กอใหเกิดการเรียนรูตามลําดับ      
3.4 เหมาะสมที่จะนําไปเผยแพรประชาสัมพันธใหรูจัก      
3.5 สามารถนําไปใชเปนแหลงอางอิงได      

สําหรับผูเชี่ยวชาญดานวัดผล / ประเมินผล 
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แบบประเมินคุณภาพของแบบประเมินคุณภาพสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส   
เรื่อง  อาหารอีสาน    สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 สําหรบัผูเชี่ยวชาญ  ดานกราฟก 

โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 

สวนที ่1 
คําชี้แจง  กรุณาทําเครื่องหมาย    ลงในชองคาความเชื่อมั่นตามความคิดเห็นที่พิจารณาแลว
เห็นวาเปนขอที่เหมาะสม 
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1. ดานกราฟกและการออกแบบ 
1.1 การออกแบบหนาจอโดยรวมมีความสวยงาม เหมาะสม 

     

1.2 รูปแบบประกอบสื่อความหมาย สอดคลองกับเนื้อหา      
1.3 ภาพกราฟกสวยงาม เหมาะสม ออกแบบอยางสรางสรรค      
1.4 ตัวอักษรที่ใชมีความเหมาะสม  อานไดงายชัดเจน      
1.5 มีความเหมาะสมของการใชสีพื้นและสีของตัวอักษร      
1.6 การจัดวางภาพ  ขอความและภาพเคลื่อนไหวบนจอภาพมีความ
เหมาะสม 

     

1.7 เสียงดนตรีและเสียงบรรยายชัดเจนเหมาะสม  ชวนติดตาม      
2. ดานการนําทาง 
2.1 มีการบอกหนาที่การทํางานของรายการเลือกที่ชัดเจน 

     

2.2 มีการเชื่อมโยงขอความ (Link) สูหนาหลักไดชัดเจน      
2.3 ในหนาหลักมีการเชื่อมโยง (Link) ไปยังทุกสวนที่สําคัญ      
2.4 โครงสรางสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส ฯ  ไมซับซอน งายในการ
เขาถึงสามารถคนหาขอมูลไดงาย 

     

สําหรับผูเชี่ยวชาญดานวัดผล / ประเมินผล 
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3. ดานเทคนิค 
3.1 มีความถูกตองแมนยําตามเงื่อนไขที่ตองการสืบคน 

     

3.2 ระยะเวลาที่ใชแสดงผลมีความเหมาะสมใหขอมูลรวดเร็ว      
3.3 สามารถออกจากหนาปจจุบันโดยมีทางออกชัดเจน      
3.4 เหมาะสมที่จะนําไปเผยแพรประชาสัมพันธใหรูจัก      
3.5 สามารถนําไปใชเปนแหลงอางอิงได      
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แบบประเมินคุณภาพของแบบทดสอบระหวางเรียนสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส   
เรื่อง  อาหารอีสาน    สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาที่ 3 
โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 

 

คําชี้แจง  กรุณาทําเครื่องหมาย    ลงในชองคาความเชื่อมั่นตามความคิดเห็นที่พิจารณาแลว
เห็นวาเปนขอที่เหมาะสม 

คาความเชื่อมั่น 
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ผลการเรียนรูที่คาดหวัง / ขอสอบ 
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คา
 IO

C ความ 
หมาย 

หนวยที่  1  สภาพทั่วไปของภาคอีสาน 
ผลการเรียนรูที่คาดหวัง 
1. นักเรียนสามารถบอกลักษณะทั่วไปของภาคอีสานได 
1. ที่ราบสูงอันเปนที่ตั้งของภาคอีสาน มีชื่อเรียกวาอะไร 
 ก. ที่ราบสูงดงพญาเย็น ข. ที่ราบสูงภูพาน 
 ค. ที่ราบสูงโคราช ง. ที่ราบสงูพนมดงรัก 

     

2. ลักษณะใดเปนลักษณะดินของภาคอีสาน 
 ก. ดินรวน  ข. ดินทราย 
 ค. ดินรวนปนทราย ง. ดินดํา 

     

3. ทิศใตของภาคอีสานติดตอกับประเทศอะไร 
 ก. กัมพูชา  ข. มาเลเซีย 
 ค. ลาว   ง. พมา 

     

4. ถากลาวถึงภาคอีสานอาหารหลักนาจะหมายถึงอะไร 
 ก. ลาบ   ข. ปลารา 
 ค. ตําสม  ง. ขาวเหนียว 

     

5. อีสานมีประชาชนอาศัยอยูหลายชนเผา ชาวญวน คือ ชนชาติใด 
 ก. ลาว   ข. เขมร 
 ค. เวียดนาม  ง. พมา 

     

สําหรับผูเชี่ยวชาญดานวัดผล / ประเมินผล 
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หนวยที่ 2  วัฒนธรรมการบริโภคอาหารทองถิ่นของภาคอีสาน 
ผลการเรียนรูที่คาดหวัง 
1. นักเรียนสามารถบอกวัฒนธรรมการบริโภคของภาคอีสานได 
2. นักเรียนสามารถบอกลักษณะของอาหารอีสานได 
1. ภาชนะใสอาหารภาคอีสานมีลักษณะทวงกลม ในสมัยโบราณทํา
จากไมไผ เรียกวาอะไร 
 ก. พา   ข. ภา   
 ค. ขันโตก   ง. สํารับ 

     

2. อาหารวางที่คนอีสานนิยมบริโภค ตอนบายเรียกวาอะไร 
 ก. ยําไขมดแดง   ข. หมาก    
 ค. หม่ํา    ง. เมี่ยง 

     

3. คนอีสานใชภูมิปญญาชาวบานมาถนอมอาหารที่ขึ้นชื่อโดดเดนคือ
อะไร 
 ก. ปลาเกลือ   ข. ดองเห็ดโคน   
 ค. ไขมดแดง   ง. ปลารา 

     

4. พาสาย คืออาหารมื้อใด 
 ก. มื้อเชา  ข. มื้อกลางวัน 
 ค. มื้อเย็น  ง. มื้อค่ํา 

     

5. พาแลง คืออาหารมื้อใด 
 ก. มื้อเชา  ข. มื้อกลางวัน   
 ค. มื้อเย็น  ง. มื้อค่ํา 

     



 102 

คาความเชื่อมั่น 

ใชว
ัดได

 
ไม

แน
ใจ 

ใชว
ัดไม

ได 

ผลการเรียนรูที่คาดหวัง / ขอสอบ 

+1 0 -1 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

หนวยที่ 3  ลักษณะของอาหารอีสานและเครื่องปรุง 
ผลการเรียนรูที่คาดหวัง 
1. นักเรียนสามารถบอกเครื่องปรุงรสในอาหารอีสานได 
1. “นัว” คือรสชาติใด 
 ก. เค็มพอดี   ข. เปรี้ยวพอดี  
 ค. เผ็ดพอดี   ง. ขมพอดี 

     

2. ผักในขอใดใหรสชาติเปรี้ยว 
 ก. ผักนางลักษณ               ข. ผักติ้ว 
 ค. ผักชี    ง. ผักชะอม 

     

3. อาหารอีสานบางชนิด นิยมใชอะไรแทนกระเทียม 
 ก. ขิง    ข. ขา   
 ค. หอม    ง. กระชาย 

     

4. อาหารชนิดใดที่นิยมรับประทานในงานมงคลเชื่อวานะมีโชคลาภ 
 ก. ลาบ    ข. หอหมก 
 ค. ตมแซบ   ง. ออม 

     

5. อาหารอีสานชนิดใดที่มีลักษณะน้ําขลุกขลิก 
 ก. ตมยําไก   ข. ตมยําปลา 
 ค. ตมแซบ   ง. ออมไก 

     

หนวยที่ 4  ตํารับอาหารอีสาน 
ผลการเรียนรูที่คาดหวัง 
1. นักเรียนสามารถบอกลักษณะของอาหารอีสานแตละ
ประเภทได 
1. ผักชนิดใดที่นิยมใชในการปรุงแตงกลิ่นอาการประเภท ซุบ 
 ก. ผักหอมเป (ผักชีฝรั่ง) ข. ผักเม็ก 

  ค. ผักแพว (ผักไผ)                ง. ผักติ้ว 
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2. เครื่องปรุงชนิดใดที่ไมไดเปนเครื่องดับกลิ่นคาวของอาหารประเภท
ตม 
 ก. ใบมะกรูด  ข. กระเทียมเผา  
 ค. สะระแหน  ง. กระเพรา 

     

3. อาหารประเภทปนนอกเหนือจากปลาแลว เราสามารถใชผักชนิดใด
ในการประกอบอาหารประเภทปน 
 ก. หนอไม  ข. ฝกทอง 
 ค. มะเขือ  ง. เห็ด 

     

4. ขอใดเปนไมใชจุดเดนของอาหารประเภทแกงออม 
 ก. ใชเนื้อตาง ๆ และผักหลาย ๆ ชนิด  
 ข. เมื่อปรุงเสร็จจะมีน้ําพอขลุกขลิก 
 ค. มีลักษณะคลายแกงเลียงภาคกลาง  
 ง. ปรุงรสออกเปรี้ยว หวาน 

     

5. ผักที่นิยมนํามาประกอบอาหารประเภทซุบ คือขอใดตอไปนี้  
 ก. ลิ้นฟา (เพกา)  ข. หวาย 
 ค. หัวปลี  ง. หนอไม 
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แบบประเมินคุณภาพของแบบทดสอบวัดผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน 
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน   สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาที่ 3 

โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 

คําชี้แจง  กรุณาทําเครื่องหมาย    ลงในชองคาความเชื่อมั่นตามความคิดเห็นที่พิจารณาแลว
เห็นวาเปนขอที่เหมาะสม 
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ผลการเรียนรูที่คาดหวัง 
1. ผูเรียนสามารถบอกสภาพแวดลอมทั่วไปของภาคอีสานได 
2. ผูเรียนมีความรูความเขาใจเกี่ยวกับวัฒนธรรมการบริโภคอาหาร
ทองถิ่นของภาคอีสานได 
3. ผูเรียนสามารถบอกลักษณะของอาหารอีสานและเครื่องปรุงอาหาร
อีสานได 
4. ผูเรียนมีความรูความเขาใจเกี่ยวกับตํารับอาหารอีสานแตประเภท 
 
1. บริเวณตอนกลางของภาคอีสานถูกแบงเปน 2 แองเพราะมี
เทือกเขาใดกั้นอยู 
 ก   เทือกเขาดงพญาเย็น ข   เทือกเขาพนมดงรัก 
 ค   เทือกเขาเพชรบูรณ ง  เทือกเขาตะนาวศรี 

     

2. ภาคอีสานมีลักษณะภูมิอากาศแบบใด ? 
 ก.    แบบรอนชื้นสลับรอนแหงแลง  
 ข.   แบบรอนและชุมชื้น 
 ค.   รอนชื้นแบบมรสุม 
 ง.     แบบทุงหญาเมืองรอน 

     

สําหรับผูเชี่ยวชาญดานวัดผล / ประเมินผล 
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คาความเชื่อมั่น 

ใชว
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แน
ใจ 

ใชว
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ได 

ผลการเรียนรูที่คาดหวัง / ขอสอบ 

+1 0 -1 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

3. ภาคอีสานมีลักษณะภูมิประเทศเปนอยางไร ? 
 ก.   ที่ราบลุม  ข.  ที่ราบสูง 
 ค.   ที่ราบริมแมน้ํา               ง.   ที่ราบสลับเทือกเขา 

     

4. ดินในภาคอีสานมีลักษณะเปนอยางไร 
 ก    ดินรวนปนทราย ข   ดินรวน 
 ค   ดินเหนียว  ง  ดินดํา 

     

5. ปจจุบันภาคอีสานมีกี่จังหวัด ? 
 ก.  16   จังหวัด  ข. 17   จังหวัด 
 ค.  18   จังหวัด  ง. 19   จังหวัด 

     

6. ประชากรกลุมใหญที่สุดในภาคอีสานคือชนกลุมใด ? 
 ก.   ชาวภูไท  ข.   ชาวลาว 
 ค.  ชาวไทยอีสาน ง.    ชาวญวน 

     

7. อาหารหลักของภาคอีสานคืออะไร 
 ก.     ขาวเหนียว   ข. ปลารา 
 ค.     สมตํา  ง.  ลาบ 

     

8. อาหารชนิดใดถือวาเปนอาหารคูครัวของคนอีสาน 
 ก.   ลาบ  ข.  กอย 
 ค.    สมตํา  ง.  ปลารา 

     

9. อาหารชนิดใดที่ชาวอีสานหารับประทานในฤดูรอน 
 ก. ปลา   ข. เห็ด  
 ค. ไขมดแดง  ง.  กบ 
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คาความเชื่อมั่น 

ใชว
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+1 0 -1 

คา
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C ความ 
หมาย 

10. สํารับอาหารของชาวอีสานเรียกวาอะไร 
 ก. ขันโตก                ข.  พาขาว  
 ค.  ถาด   ง. กระติบ 

     

11. ชาวอีสานมีความเชื่อวาอาหารประเภทใดที่รับประทานแลว 
จะเกิดความรักใครปรองดองกัน 
 ก. ออม   ข. หมก  
 ค. กอย   ง. ลาบ 

     

12. เกษตรกรในภาคอีสานสวนใหญปลูกพืชชนิดใดเปนหลัก ? 
 ก.  มันสําปะหลัง               ข.  ขาว  
 ค.   ขาวโพด  ง.    ออย 

     

13. ขอใดเปนลักษณะของอาหารอีสาน 
 ก. ใชกระเทียมเปนสวนประกอบของเครื่องปรุง 
 ข. ใชกะทิเปนสวนประกอบหลักของอาหาร 
 ค. อาหารจําพวกแกงจะตองใสน้ําเยอะ ๆ 
 ง.  อาหารจําพวกตมตองใสน้ําเยอะ ๆ                        

     

14. ขอใดไมใชรสชาติของอาหารอีสาน 
 ก.  เค็ม   ข.  หวาน  
 ค.  เผ็ด   ง.  เปรี้ยว 

     

15. เครื่องปรุงรสชนิดใดที่มีอยูในอาหารอีสานเกือบทุกชนิด 
 ก.   ปลารา  ข.   ขาวคั่ว 
 ค.    ขาวเบือ  ง.    พริกปน 

     

16. ขาวเบือคือการนําขาวเหนียวมาทําอยางไรกอนนําไปโขลก 
 ก.  นํามาคั่ว  ข.  นํามาแชน้ํา 
 ค.  นํามาตาก  ง.  นํามาตม 
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17. ขาวคั่วนิยมใสในอาหารประเภทใด 
 ก.   ลาบ                ข.  ตม 
 ค.  ออม   ง.  หมก 

     

18. อาหารชั้นเลิศที่เจาบานจะตองทําเพื่อตอนรับแขกสําคัญคือ
อาหารประเภทใด 
 ก. ออม    ข. กอย 
 ค. แกง   ง.  ลาบ 

     

19. ขอใดเปนวัฒนธรรมอาหารที่เปนเอกลักษณของชาวอีสาน 
          ก. ภูมิปญญาการถนอมอาหารไวบริโภค 
 ข. ภูมิปญญาการทําปลารา 
 ค. ภูมิปญญาในการแสวงหาอาหารจากธรรมชาติ 
                มาบริโภค   
 ง.  ภูมิปญญาการประยุกตอาหาร 

     

20. ปลาราตองหมักอยางนอยกี่เดือนจึงจะถือวาปลอดภัยไมมี
พยาธิ 
 ก.   2     เดือน 
 ข.    4     เดือน 
 ค.    6     เดือน   
 ง.    12    เดอืน 

     

21. การใสขาวเบือลงในอาหารจะชวยใหอาหารมีลักษณะ
อยางไร 
 ก.     จืด                ข.     มีกลิ่นหอม 
 ค.    เค็มขึ้น  ง.     เขมขนขึ้น   
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22. แกงในอาหารอีสานจะมีรสชาติใดเปนหลัก 
 ก.   เปรี้ยวหวาน  ข. เปรี้ยวเค็ม 
 ค.   เผ็ดเค็ม  ง.  เปรี้ยวเผ็ด 

     

23. อาหารชนิดใดที่นิยมใชเนื้อสัตวที่สับจนละเอียดเปนสวนผสม 
 ก. ลาบ   ข.  กอย 
 ค. แกง   ง.  ออม 

     

24. การปรุงรสของลาบจะมีรสใดนํา 
 ก.  เค็ม   ข.  เผ็ด 
 ค.  หวาน  ง.   เปรี้ยว 

     

25. อาหารประเภทใดมีน้ําเปนสวนประกอบมากที่สุด 
 ก.   แกง   ข. ตม  
 ค.   ออม                ง.   อุ 

     

26. อาหารประเภทปงยางนิยมรับประทานกับอาหารประเภทใด 
 ก.   แจว   ข.   ปน 
 ค.  หมก   ง.   ซุบ 

     

27. อาหารประเภทแจวชนิดใดที่สามารถเก็บไวรับประทานไดนาน 
 ก. แจวพริกแหงปน               ข. แจวพริกสด 
 ค. แจวบอง  ง. แจวพริกเผา               

     

28. “สมตํา”  ที่มีการนําเสนขนมจีนลงตําคลุกกับมะละกอ ชาวอีสาน
เรียกอาหารประเภทนี้อยางไร 
 ก. ตํามั่ว   ข. ตําซั่ว 
 ค. ตําปา   ง. ตําทรงเครื่อง 
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ลงชื่อ ............................................................. ผูประเมิน 
                                                 (...............................................................) 

                                             ตําแหนง .......................................................... 
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29. ผักชนิดใดตอไปนี้ใชในการแตงกลิ่น 
 ก. ใบขี้เหล็ก  ข. ผักหวาน 
 ค. ผํา   ง. ผักอีตู (ใบแมงลัก) 

     

30. พืชชนิดใดตอไปนี้มาใชประกอบอาหารประเภทกอย 
 ก. ขนุนออน  ข. เห็ด 
 ค. หนอไม  ง. หัวปลี 
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แบบสอบถามความพึงพอใจของนักเรียนที่มีตอ สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส   
เรื่อง  อาหารอีสาน   สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3 
โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 

 
 
คําชี้แจง 
 1. แบบสอบถามนี้จัดทําขึ้นเพื่อสอบถามความพึงพอใจของนักเรียนที่มีตอสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3  โรงเรียนประทาย  อําเภอ
ประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 2. แบบสอบถามความพึงพอใจของนักเรียนที่มีตอสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  
อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3  แบงเปน  2  สวน  คือ 
 สวนที่  1  รายการแสดงระดับความพึงพอใจของนักเรียนที่มีตอสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  
เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3  จํานวน  10  ขอ 
 สวนที่  2  ความคิดเห็นและขอเสนอแนะอื่น ๆ  
 3. กรุณาทําเครื่องหมาย    ลงในชองระดับความพึงพอใจของนักเรียน ที่พิจารณาแลว
วาเปนขอที่เหมาะสม  หากมีความคิดเห็นหรือขอเสนอแนะเพิ่มเติม  กรุณาเขียนลงในสวนที่  2   
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แบบสอบถามความพึงพอใจของนักเรียนที่มีตอ สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส   
เรื่อง  อาหารอีสาน   สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 

โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 
 

 
สวนที ่1 
คําชี้แจง  โปรดทําเครื่องหมาย    ลงในชองระดับความพึงพอใจของนักเรียน 
 

ระดับความพึงพอใจ 

ขอที่ รายการ ดี 
มาก ดี ปาน

กลาง 
พอ 
ใช 

ควร 
ปรับ 
ปรุง 

1 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับ
นักเรียนชวงชั้นที่ 3  ชวยใหนักเรียนมีแหลงคนควา  
หาความรูเพิ่มเติมมากขึ้น 

     

2 การมีสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส เรื่อง อาหารอีสาน 
สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 ทําใหนักเรียนมีความรูที่
หลากหลายมากยิ่งขึ้น 

     

3 นักเรียนสามารถนําความรูจากสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 ไป
ประยุกตใชในชีวิตประจําวันได 

     

4 การจัดลําดับเนื้อหา และขอบเขตของสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้น
ที่ 3  งายตอการศึกษา  เขาใจงาย 

     

5 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับ
นักเรียนชวงชั้นที่ 3 มีภาพนิ่งและภาพเคลื่อนไหวที่
เหมาะสมกับเนื้อหา 

     

6 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับ
นักเรียนชวงชั้นที่ 3  มีเสียงบรรยายประกอบชัดเจน 
เหมาะสมกับเนื้อหา 

     



 112 

 

 
 
สวนที ่ 2 
ขอเสนอแนะอื่น ๆ  
...............................................................................................................................................
.............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
..............................................................................................................................................  
 

ลงชื่อ ............................................................. ผูตอบแบบสอบถาม 
                     (.............................................................) 

 
 

ระดับความพึงพอใจ 

ขอที่ รายการ ดี 
มาก 

ดี ปาน
กลาง 

พอ 
ใช 

ควร 
ปรับ 
ปรุง 

7 
นักเรียนชอบสีของหนาจอในสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  
เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 

     

8 
นักเรียนชอบการออกแบบหนาจอในสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้น
ที่ 3 

     

9 
นักเรียนสามารถหาขอมูลจากรูปแบบการสืบคนเนื้อหา
ในสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับ
นักเรียนชวงชั้นที่ 3  ไดรวดเร็ว 

     

10 
นักเรียนมีความพึงพอใจตอสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  
เรื่อง อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่  3 
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แบบทดสอบระหวางเรียน  สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน     

สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3 
โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 

 
 
คําชี้แจง ใหนักเรียนเลือกคําตอบที่เห็นวาถูกตองที่สุดเพียงขอเดียว 
หนวยที่  1   ลักษณะทั่วไปของภาคอีสาน 
จุดประสงค   นักเรียนสามารถบอกลักษณะทั่วไปของภาคอีสานได 
1.  ภาคอีสานมีลักษณะภูมิประเทศเปนอยางไร ? 
 ก.   ที่ราบลุม    ข.   ที่ราบสูง   
 ค.   ที่ราบริมแมน้ํา       ง.    ที่ราบสลับเทือกเขา 
 
2.  ปจจุบันภาคอีสานมีกี่จังหวัด ? 
 ก.  16   จังหวัด    ข.  17   จังหวัด 
 ค.  18   จังหวัด    ง.   19   จังหวัด  
  
 
3.  ภาคอีสานมีลักษณะภูมิอากาศแบบใด ? 
 ก.   แบบรอนชื้นสลับรอนแหงแลง  ข. แบบรอนและชุมชื้น 
 ค.   รอนชื้นแบบมรสุม   ง. แบบทุงหญาเมืองรอน 
 
4. ประชากรกลุมใหญที่สุดในภาคอีสานคือชนกลุมใด ? 
 ก.   ชาวภูไท    ข.   ชาวลาว 
 ค.  ชาวไทยอีสาน   ง.    ชาวญวน 
 
5.  เกษตรกรในภาคอีสานสวนใหญปลูกพืชชนิดใดเปนหลัก ? 
 ก.  มันสําปะหลัง   ข.  ขาว    
 ค.   ขาวโพด    ง.    ออย 
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หนวยที่  2    วัฒนธรรมการบริโภคของภาคอีสาน 
จุดประสงค   นักเรียนสามารถบอกวัฒนธรรมการบริโภคของภาคอีสานได 
1.  อาหารหลักของภาคอีสานคืออะไร 

ก.  ขาวเหนียว      ข.  ปลารา 
ค.  สมตํา   ง.  ลาบ 
 

2.   อาหารชนิดใดที่ชาวอีสานหารับประทานในฤดูรอน 
ก.   ปลา   ข.  เห็ด  
ค. ไขมดแดง   ง.   กบ 
 

3.  ชาวอีสานมีความเชื่อวาอาหารประเภทใดที่รับประทานแลวจะเกิดความรักใครปรองดองกัน 
ก.   ออม   ข. หมก   
ค.   กอย   ง.  ลาบ 

 
4.  อาหารชนิดใดถือวาเปนอาหารคูครัวของคนอีสาน 

ก.  ลาบ   ข.  กอย 
ค.  สมตํา   ง.  ปลารา   
 

5.  สํารับอาหารของชาวอีสานเรียกวาอะไร 
ก.   ขันโตก   ข.  พาขาว   
ค.    ถาด   ง.  กระติบ 
 

หนวยที่ 3   ลักษณะอาหารอีสานและเครื่องปรุงรสที่ใชในอาหารอีสาน 
จุดประสงค   นักเรียนสามารถบอกลักษณะของอาหารอีสานได 

         นักเรียนสามารถบอกเครื่องปรุงรสในอาหารอีสานได 
1. ขอใดเปนลักษณะของอาหารอีสาน 

ก.   ใชกระเทียมเปนสวนประกอบของเครื่องปรุง 
ข.   ใชกะทิเปนสวนประกอบหลักของอาหาร 
ค.    อาหารจําพวกแกงจะตองใสน้ําเยอะ ๆ 
ง.     อาหารจําพวกตมตองใสน้ําเยอะ ๆ                        
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2.     ขอใดไมใชรสชาติของอาหารอีสาน 
ก. เค็ม    ข. หวาน     
ค. เผ็ด    ง. เปรี้ยว 
 

3.  เครื่องปรุงรสชนิดใดที่มีอยูในอาหารอีสานเกือบทุกชนิด 
ก. ปลารา    ข. ขาวคั่ว 
ค. ขาวเบือ    ง.  พริกปน 
 

4.  ขาวเบือคือการนําขาวเหนียวมาทําอยางไรกอนนําไปโขลก 
ก.  นํามาคั่ว   ข.  นํามาแชน้ํา    
ค.  นํามาตาก   ง.  นํามาตม 
 

5.  ขาวคั่วนิยมใสในอาหารประเภทใด 
ก.   ลาบ    ข.  ตม 
ค.  ออม    ง.  หมก 

 
หนวยที่ 4   ตํารับอาหารอีสาน 
จุดประสงค   นักเรียนสามารถบอกลักษณะของอาหารอีสานแตละประเภทได 
1.  แกงในอาหารอีสานจะมีรสชาติใดเปนหลัก 
 ก.   เปรี้ยวหวาน   ข. เปรี้ยวเค็ม 
 ค.    เผ็ดเค็ม   ง.  จืด 
 
2.   อาหารชนิดใดที่นิยมใชเนื้อสัตวที่สับจนละเอียดเปนสวนผสม 
 ก.  ลาบ    ข. กอย 
 ค.  แกง    ง. ออม 
 
3.   การปรุงรสของลาบจะมีรสใดนํา 
 ก. เค็ม    ข. เผ็ด 
 ค. หวาน    ง. เปรี้ยว    
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4.   อาหารประเภทใดมีน้ําเปนสวนประกอบมากที่สุด 
 ก.   แกง    ข.  ตม    
 ค.   ออม    ง.   อุ 
 
5.  อาหารประเภทปงยางนิยมรับประทานกับอาหารประเภทใด 
 ก.   แจว    ข.   ปน 
 ค.  หมก    ง.   ซุบ 
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แบบทดสอบวัดผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน  สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส   

เรื่อง  อาหารอีสาน    สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 
โรงเรียนประทาย  อําเภอประทาย  จังหวัดนครราชสีมา 

 
 
คําชี้แจง ใหนักเรียนเลือกคําตอบที่เห็นวาถูกตองที่สุดเพียงขอเดียว 
 
1. บริเวณตอนกลางของภาคอีสานถูกแบงเปน 2 แองเพราะมีเทือกเขาใดกั้นอยู 

ก.  เทือกเขาดงพญาเย็น            ข   เทือกเขาพนมดงรัก 
ค.  เทือกเขาเพชรบูรณ  ง.  เทือกเขาภูภาน        

 
2.  ภาคอีสานมีลักษณะภูมิอากาศแบบใด ? 
 ก.    แบบรอนชื้นสลับรอนแหงแลง  
 ข.   แบบรอนและชุมชื้น 
 ค.   รอนชื้นแบบมรสุม 
 ง.   แบบทุงหญาเมืองรอน 
 
3.  ภาคอีสานมีลักษณะภูมิประเทศเปนอยางไร ? 
 ก.   ที่ราบลุม   ข.   ที่ราบสูง    
 ค.   ที่ราบริมแมน้ํา   ง.   ที่ราบสลับเทือกเขา 
 
4.  ดินในภาคอีสานมีลักษณะเปนอยางไร 
 ก.   ดินรวนปนทราย  ข.   ดินรวน 
 ค.   ดินเหนียว   ง.   ดินดํา 
 
5.  ปจจุบันภาคอีสานมีกี่จังหวัด ? 
 ก.  16   จังหวัด   ข.  17   จังหวัด 
 ค.  18   จังหวัด   ง.   19   จังหวัด    
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6    ประชากรกลุมใหญที่สุดในภาคอีสานคือชนกลุมใด ? 
 ก.   ชาวภูไท   ข.  ชาวลาว 
 ค.  ชาวไทยอีสาน   ง.  ชาวญวน 
 
7  อาหารหลักของภาคอีสานคืออะไร 

ก. ขาวเหนียว      ข. ปลารา 
ค. สมตํา   ง. ลาบ 

 
8  อาหารชนิดใดถือวาเปนอาหารคูครัวของคนอีสาน 

ก.   ลาบ   ข. กอย 
ค.    สมตํา   ง. ปลารา  

 
9   อาหารชนิดใดที่ชาวอีสานหารับประทานในฤดูรอน 

ก.   ปลา   ข.  เห็ด  
ค. ไขมดแดง   ง.  กบ 

 
10   สํารบัอาหารของชาวอีสานเรียกวาอะไร 

ก.   ขันโตก   ข. พาขาว   
ค.    ถาด   ง. กระติบ 

 
11   ชาวอีสานมีความเชื่อวาอาหารประเภทใดที่รับประทานแลวจะเกิดความรักใครปรองดองกัน 

ก.   ออม   ข.  หมก   
ค.    กอย   ง.  ลาบ 

 
12   เกษตรกรในภาคอีสานสวนใหญปลูกพืชชนิดใดเปนหลัก ? 
 ก.  มันสําปะหลัง   ข.  ขาว    
 ค.   ขาวโพด   ง.    ออย   
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13. ขอใดเปนลักษณะของอาหารอีสาน 

ก.   ใชกระเทียมเปนสวนประกอบของเครื่องปรุง 
ข.   ใชกะทิเปนสวนประกอบหลักของอาหาร 
ค.    อาหารจําพวกแกงจะตองใสน้ําเยอะ ๆ 
ง.     อาหารจําพวกตมตองใสน้ําเยอะ ๆ                        
 

14.     ขอใดไมใชรสชาติของอาหารอีสาน 
ก.   เค็ม    ข.   หวาน     
ค.   เผ็ด    ง.   เปรี้ยว 

 
15.  เครื่องปรุงรสชนิดใดที่มีอยูในอาหารอีสานเกือบทุกชนิด 

ก.   ปลารา    ข.   ขาวคั่ว 
ค.  ขาวเบือ   ง.   พริกปน 
 

16.  ขาวเบือคือการนําขาวเหนียวมาทําอยางไรกอนนําไปโขลก 
ก.  นํามาคั่ว   ข.  นํามาแชน้ํา    
ค.  นํามาตาก   ง.  นํามาตม 
 

17.  ขาวคั่วนิยมใสในอาหารประเภทใด 
ก.   ลาบ    ข.  ตม 
ค.  ออม    ง.  หมก 
 

18  อาหารชั้นเลิศที่เจาบานจะตองทําเพื่อตอนรับแขกสําคัญคืออาหารประเภทใด 
 ก.  ออม     ข.  กอย 
 ค.  แกง    ง.   ลาบ    
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19 . ขอใดเปนวัฒนธรรมอาหารที่เปนเอกลักษณของชาวอีสาน 
          ก   ภูมิปญญาการถนอมอาหารไวบริโภค 
 ข   ภูมิปญญาการทําปลารา 
 ค  ภูมิปญญาในการแสวงหาอาหารจากธรรมชาติมาบริโภค   
 ง   ภูมิปญญาการประยุกตอาหาร 
 
20.   ปลาราตองหมักอยางนอยกี่เดือนจึงจะถือวาปลอดภัยไมมีพยาธิ 
 ก.  2     เดือน   ข.  4     เดือน 
 ค.  6     เดือน      ง.  12    เดือน 
 
21.  การใสขาวเบือลงในอาหารจะชวยใหอาหารมีลักษณะอยางไร 
 ก.   จืด    ข.   มีกลิ่นหอม 
 ค.   เค็มขึ้น   ง.   เขมขนขึ้น   
 
22   แกงในอาหารอีสานจะมีรสชาติใดเปนหลัก 
 ก.   เปรี้ยวหวาน   ข.    เปรี้ยวเค็ม 
 ค.    เผ็ดเค็ม   ง.    เปรี้ยวเผ็ด 
 
23    อาหารชนิดใดที่นิยมใชเนื้อสัตวที่สับจนละเอียดเปนสวนผสม 
 ก.    ลาบ    ข.    กอย 
 ค.    แกง    ง.    ออม 
 
24    การปรุงรสของลาบจะมีรสใดนํา 
 ก.   เค็ม    ข.   เผ็ด 
 ค.   หวาน   ง.    เปรี้ยว    
 
25   อาหารประเภทใดมีน้ําเปนสวนประกอบมากที่สุด 
 ก.   แกง    ข.  ตม    
 ค.  ออม    ง.   อุ 
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26    อาหารประเภทปงยางนิยมรับประทานกับอาหารประเภทใด 
 ก.  แจว    ข.  ปน 
 ค.  หมก    ง.   ซุบ 

 
27  อาหารประเภทแจวชนิดใดที่สามารถเก็บไวรับประทานไดนาน 
 ก. แจวพริกแหงปน  ข. แจวพริกสด 
 ค. แจวบอง   ง. แจวพริกเผา               
 
28 “สมตํา”  ที่มีการนําเสนขนมจีนลงตําคลุกกับมะละกอ ชาวอีสานเรียกอาหารประเภทนี้อยางไร 
 ก. ตํามั่ว    ข. ตําซั่ว   
 ค. ตําปา    ง. ตําทรงเครื่อง 
 
29. ผักชนิดใดตอไปนี้ใชในการแตงกลิ่น 
 ก. ใบขี้เหล็ก    ข. ผักหวาน 
 ค. ผํา     ง. ผักอีตู (ใบแมงลัก)  
 
30   พืชชนิดใดตอไปนี้มาใชประกอบอาหารประเภทกอย 
 ก. ขนุนออน    ข. เห็ด   
 ค. หนอไม    ง. หัวปลี 
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แบบเฉลยขอสอบ 
ขอสอบระหวางเรียน 

ขอที่ คําตอบ ขอที่ คําตอบ 
1 ข 11 ง 
2 ง 12 ข 
3 ก 13 ก 
4 ค 14 ข 
5 ข 15 ก 
6 ก 16 ค 
7 ค 17 ก 
8 ข 18 ง 
9 ง 19 ข 
10 ข 20 ก 

 
ขอสอบวัดผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน 

ขอที่ คําตอบ ขอที่ คําตอบ ขอที่ คําตอบ 
1 ง 11 ข 21 ง 
2 ก 12 ข 22 ค 
3 ข 13 ง 23 ก 
4 ก 14 ข 24 ง 
5 ง 15 ก 25 ข 
6 ค 16 ข 26 ก 
7 ก 17 ก 27 ค 
8 ง 18 ง 28 ข 
9 ค 19 ค 29 ง 
10 ข 20 ค 30 ข 
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ภาคผนวก  ค 
 

คาคํานวณทางสถิติ 
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 ตารางที ่ 14   แสดงคาความยากงาย  คาอํานาจจําแนก  และคาความเชื่อมั่นของ
แบบทดสอบวัดผลสัมฤทธิ์ 
 
ขอที่ คาความ 

ยากงาย 
คาอํานาจ
จําแนก 

ขอที่ คาความ 
ยากงาย 

คาอํานาจ
จําแนก 

1 0.65 0.63 16 0.68 0.63 
2 0.71 0.50 17 0.71 0.50 
3 0.58 0.63 18 0.55 0.63 
4 0.65 0.38 19 0.74 0.50 
5 0.65 0.88 20 0.58 0.38 
6 0.52 0.50 21 0.65 0.50 
7 0.71 0.38 22 0.61 0.50 
8 0.61 0.50 23 0.68 0.38 
9 0.55 0.38 24 0.61 0.50 
10 0.68 0.50 25 0.65 0.38 
11 0.61 0.50 26 0.68 0.50 
12 0.74 0.63 27 0.74 0.50 
13 0.52 0.63 28 0.71 0.63 
14 0.61 0.63 29 0.68 0.63 
15 0.71 0.63 30 0.74 0.50 
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 ตารางที ่15   แสดงผลการหาประสิทธิภาพของสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหาร
อีสาน  สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่  3  ตามเกณฑ  80/80  (ทดลองใชกับรายบุคคล  9  คน) 
 

คะแนนจากการทําแบบทดสอบ 
นักเรียน

คนที่ 
เรื่องที่ 1 

(5) 
 

เรื่องที่ 2 
(5) 
 

เรื่องที่ 3 
(5) 
 

เรื่องที่ 4 
(5) 
 

รวม
ระหวาง
เรียน 
(20) 

คะแนน
แบบทดสอบ 

(30) 

1 4 4 4 4 16 24 
2 4 4 4 4 16 24 
3 4 4 4 4 16 25 
4 4 4 4 4 16 25 
5 4 4 4 4 16 24 
6 4 4 4 4 16 24 
7 4 4 4 4 16 25 
8 4 4 4 4 16 24 
9 4 4 5 4 17 23 

รวม 36 36 37 33 145 218 

X  4.00 4.00 4.11 4.00 16.11 24.22 
คา 

รอยละ 
80.00 80.00 73.33 80.00 80.55 80.74 

E1 =  80.55 E2  =  80.74 
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 ตารางที ่16   แสดงผลการหาประสิทธิภาพของสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหาร
อีสาน  สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่  3  ตามเกณฑ  80/80  (ทดลองใชภาคสนาม  30  คน) 
 

คะแนนจากการทําแบบทดสอบ 
นักเรียน

คนที่ 
เรื่องที่ 1 

(5) 
 

เรื่องที่ 2 
(5) 
 

เรื่องที่ 3 
(5) 
 

เรื่องที่ 4 
(5) 
 

รวม
ระหวาง
เรียน 
(20) 

คะแนน
แบบทดสอบ 

(30) 

1 4 4 3 4 15 24 
2 4 5 4 4 17 25 
3 4 4 3 4 15 25 
4 4 3 4 4 15 25 
5 5 4 4 4 17 24 
6 4 4 4 4 16 25 
7 4 4 4 4 16 24 
8 4 4 4 4 16 25 
9 4 4 4 4 16 24 
10 4 4 4 4 16 25 
11 4 4 4 4 16 26 
12 4 4 4 4 16 24 
13 4 4 4 5 17 24 
14 4 4 4 4 16 25 
15 4 4 4 4 16 24 
16 4 4 4 4 15 24 
17 4 4 4 4 17 25 
18 4 4 4 4 15 25 
19 4 4 3 4 15 25 
20 5 5 4 5 17 24 
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 ตารางที่ 16   แสดงผลการหาประสิทธิภาพของสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหาร
อีสาน  สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่  3  ตามเกณฑ  80/80  (ทดลองใชภาคสนาม  30  คน) (ตอ) 
 

คะแนนจากการทําแบบทดสอบ 
นักเรียน

คนที่ 
เรื่องที่ 1 

(5) 
 

เรื่องที่ 2 
(5) 
 

เรื่องที่ 3 
(5) 
 

เรื่องที่ 4 
(5) 
 

รวม
ระหวาง
เรียน 
(20) 

คะแนน
แบบทดสอบ 

(30) 

21 4 4 3 5 16 24 
22 4 3 4 4 16 24 
23 4 4 4 4 16 25 
24 4 4 4 5 16 24 
25 4 4 4 4 16 25 
26 4 4 4 4 16 26 
27 4 4 4 4 16 24 
28 4 4 4 5 17 24 
29 4 4 4 4 16 25 
30 4 4 4 4 16 24 

รวม 122 120 116 122 480 738 

X  4.06 4.00 3.86 4.06 16.00 82.00 
คา 

รอยละ 
81.33 80.00 77.33 81.33 80.00 82.00 

E1 =  80.00 E2  =  82.00 
 
 
 
 
 
 
 
 



 128 

 ตารางที ่17   แสดงผลการหาประสิทธิภาพของสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส   
เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่  3  ตามเกณฑ  80/80  (ใชกับกลุมตัวอยาง  30  คน) 
 

คะแนนจากการทําแบบทดสอบ 
นักเรียน

คนที่ 
เรื่องที่ 1 

(5) 
 

เรื่องที่ 2 
(5) 
 

เรื่องที่ 3 
(5) 
 

เรื่องที่ 4 
(5) 
 

รวม
ระหวาง
เรียน 
(20) 

คะแนน
แบบทดสอบ 

(30) 

1 5 4 4 4 17 26 
2 4 4 4 4 16 25 
3 5 4 4 4 17 26 
4 4 4 4 3 15 23 
5 5 4 4 4 17 25 
6 4 4 4 3 15 24 
7 5 4 4 4 17 25 
8 4 4 4 4 16 24 
9 5 4 4 4 17 25 
10 4 4 4 4 16 25 
11 5 4 4 4 17 24 
12 4 4 4 4 16 25 
13 4 4 4 3 15 24 
14 5 4 4 4 17 25 
15 4 4 3 4 15 25 
16 5 4 4 4 17 24 
17 5 3 4 4 15 24 
18 4  4 4 16 24 
19 5 4 4 4 17 24 
20 4 4 4 4 16 25 
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 ตารางที ่17   แสดงผลการหาประสิทธิภาพของสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหาร
อีสาน  สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่  3  ตามเกณฑ  80/80  (ใชกับกลุมตัวอยาง  40  คน)   (ตอ) 
 

คะแนนจากการทําแบบทดสอบ 
นักเรียน

คนที่ 
เรื่องที ่1 

(5) 
 

เรื่องที่ 2 
(5) 
 

เรื่องที่ 3 
(5) 
 

เรื่องที่ 4 
(5) 
 

รวม
ระหวาง
เรียน 
(20) 

คะแนน
แบบทดสอบ 

(30) 

21 4 4 4 4 16 26 
22 5 4 4 4 17 25 
23 4 4 4 4 16 25 
24 4 4 4 4 16 24 
25 4 4 3 4 15 25 
26 5 4 4 4 17 25 
27 4 4 4 5 17 25 
28 4 4 4 4 16 24 
29 4 4 4 4 16 24 
30 4 4 4 3 15 24 

รวม 132 119 118 116 485 739 

X  4.40 3.96 3.93 3.86 16.16 24.63 
คารอย

ละ 
88.00 79.33 78.66 77.33 80.83 82.11 

E1 =  80.83 E2  =  82.11 
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 ตารางที่ 18    แสดงคะแนนผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนกอนเรียนและหลังเรียน  ดวย 
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่  3  ตามเกณฑ  80/80 
 

คนที่ กอนเรียน หลังเรียน ผลตางกอนและหลังเรียน (D) D2 

1 17 26 9 81 
2 18 25 9 81 
3 21 26 9 81 
4 16 23 8 64 
5 21 25 8 64 
6 20 24 9 81 
7 18 25 8 64 
8 19 24 9 81 
9 16 25 8 64 
10 19 25 9 81 
11 19 24 7 49 
12 18 25 9 81 
13 18 24 9 81 
14 19 25 8 64 
15 16 25 10 100 
16 18 24 7 49 
17 14 24 9 81 
18 16 24 8 64 
19 16 24 7 49 
20 16 25 9 81 
21 16 26 10 100 
22 17 25 8 64 
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 ตารางที่ 18    แสดงคะแนนผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนกอนเรียนและหลังเรียน  ดวย 
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่  3  ตามเกณฑ  80/80  
(ตอ) 
 

คนที่ กอน
เรียน หลังเรียน ผลตางกอนและหลังเรียน (D) D2 

23 16 25 9 81 
24 16 24 8 64 
25 15 25 10 100 
26 17 25 8 64 
27 17 25 8 64 
28 16 24 8 64 
29 15 24 8 64 
30 15 24 9 81 

รวมคะแนน 484 739 255 2187 
คะแนนเฉลี่ย 16.13 24.63 8.5  
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 ตารางที่ 19  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองแบบสอบถามความพึงพอใจของ
นักเรียน 
 

คาความเชื่อมั่น 

ขอที่ รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

1 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส เรื่อง อาหาร
อีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3  ชวยให
นักเรียนมีแหลงคนควา หาความรูเพิ่มเติม
มากขึ้น 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

2 การมีสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส เรื่อง 
อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 
ทําใหนักเรียนมีความรูที่หลากหลายมาก
ยิ่งขึ้น 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

3 นักเรียนสามารถนําความรูจากสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับ
นักเรียนชวงชั้นที่ 3 ไปประยุกตใชใน
ชีวิตประจําวันได 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

4 การจัดลําดับเนื้อหา และขอบเขตของ
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหาร
อีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3  งายตอ
การศึกษา  เขาใจงาย 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

5 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหาร
อีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 มี
ภาพนิ่งและภาพเคลื่อนไหวที่เหมาะสม
กับเนื้อหา 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 
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 ตารางที่ 19  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองแบบสอบถามความพึงพอใจของ
นักเรียน  (ตอ) 
 

คาความเชื่อมั่น 

ขอที่ รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

6 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหาร
อีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3  มีเสียง
บรรยายประกอบชัดเจน เหมาะสมกับ
เนื้อหา 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

7 นักเรียนชอบสีของหนาจอในสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับ
นักเรียนชวงชั้นที่ 3 

+1 +1 0 0.66 สอดคลอง 

8 นกัเรียนชอบการออกแบบหนาจอใน
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหาร
อีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 

+1 +1 0 0.66 สอดคลอง 

9 นักเรียนสามารถหาขอมูลจากรูปแบบการ
สืบคนเนื้อหาในสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  
เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้น
ที่ 3  ไดรวดเร็ว 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

10 นักเรียนมีความพึงพอใจตอสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน  
สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่  3 

+1 +1 0 0.66 สอดคลอง 
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 ตารางที่ 20  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองแบบประเมินคุณภาพสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส   สําหรับผูเชี่ยวชาญดานเนื้อหา 

 
คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

1. ดานเนื้อหา 
1.1 เนื้อหามีความสมบูรณ  ครอบคลุม เปนปจจุบัน +1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

1.2 การจัดลําดับเนื้อหามีความเหมาะสม +1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 
1.3 เนื้อหาที่นําเสนอแตละรายการ มีความถูกตอง 0 +1 +1 0.67 สอดคลอง 
1.4 ความยาก-งาย ของเนื้อหา เหมาะสมกับวัยผูเรียน +1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 
1.5 การใชภาษาสื่อความหมายชัดเจน เขาใจงาย +1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 
2. ดานรูปแบบการสืบคนขอมูลในหนาหลัก 
2.1 มีความสะดวกในการสืบคนเนื้อหา +1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

2.2 รูปแบบการสืบคนเนื้อหามีความนาสนใจ ชัดเจน 
เขาใจงาย 0 +1 +1 0.67 สอดคลอง 

2.3 มีลําดับขั้นตอนในการสืบคนเนื้อหาที่สะดวก  
เหมาะสม 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

2.4 ใชระยะเวลาในการสืบคนเนื้อหารวดเร็ว +1 0 +1 0.67 สอดคลอง 
3. ดานประโยชนของขอมูล เนื้อหาสาระ 
3.1 สามารถนําไปประกอบหลักสูตรของรายวิชา  
รายสาระได 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

3.2 สามารถนําไปใชประกอบการเรียนการสอนได +1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 
3.3 ในแตละหมวดการทํางาน  กอใหเกิดการเรียนรู
ตามลําดับ 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

3.4 เหมาะสมที่จะนําไปเผยแพรประชาสัมพันธใหรูจัก 0 +1 +1 0.67 สอดคลอง 
3.5 สามารถนําไปใชเปนแหลงอางอิงได +1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 
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 ตารางที่ 21  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองแบบประเมินคุณภาพสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส   สําหรับผูเชี่ยวชาญดานกราฟก 

คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

1. ดานกราฟกและการออกแบบ 
1.1 การออกแบบหนาจอโดยรวมมีความสวยงาม 
เหมาะสม 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

1.2 รูปแบบประกอบสื่อความหมาย สอดคลองกับ
เนื้อหา 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

1.3 ภาพกราฟกสวยงาม เหมาะสม ออกแบบอยาง
สรางสรรค 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

1.4 ตัวอักษรที่ใชมีความเหมาะสม  อานไดงาย
ชัดเจน +1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

1.5 มีความเหมาะสมของการใชสีพื้นและสีของ
ตัวอักษร 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

1.6 การจัดวางภาพ  ขอความและภาพเคลื่อนไหว
บนจอภาพมีความเหมาะสม 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

1.7 เสียงดนตรีและเสียงบรรยายชัดเจนเหมาะสม  
ชวนติดตาม 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

2. ดานการนําทาง 
2.1 มีการบอกหนาที่การทํางานของรายการเลือกที่
ชัดเจน 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

2.2 มีการเชื่อมโยงขอความ (Link) สูหนาหลักได
ชัดเจน 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

2.3 ในหนาหลักมีการเชื่อมโยง (Link) ไปยังทุกสวน
ที่สําคัญ 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 
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 ตารางที่ 21  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองแบบประเมินคุณภาพสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส   สําหรับผูเชี่ยวชาญดานกราฟก (ตอ) 
 

คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

2.4 โครงสรางสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส ฯ  ไม
ซับซอน งายในการเขาถึงสามารถคนหาขอมูลได
งาย 

+1 0 +1 0.67 สอดคลอง 

3. ดานเทคนิค 
3.1 มีความถูกตองแมนยําตามเงื่อนไขที่ตองการ
สืบคน 

+1 0 +1 0.67 สอดคลอง 

3.2 ระยะเวลาที่ใชแสดงผลมีความเหมาะสมให
ขอมูลรวดเร็ว +1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

3.3 สามารถออกจากหนาปจจุบันโดยมีทางออก
ชัดเจน 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 
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ตารางที่ 22  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองขอสอบวัดผลระหวางเรียน  
 

คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

หนวยที่  1  สภาพทั่วไปของภาคอีสาน 
ผลการเรียนรูที่คาดหวัง 
1. นักเรียนสามารถบอกลักษณะทั่วไปของภาค
อีสานได 
1. ที่ราบสูงอันเปนที่ตั้งของภาคอีสาน มีชื่อเรียกวา
อะไร 
ก. ที่ราบสูงดงพญาเย็น ข. ที่ราบสูงภูพาน 
ค. ที่ราบสูงโคราช ง. ที่ราบสูงพนมดงรัก 

 
 
 
 
 

+1 

 
 
 
 
 

+1 

 
 
 
 
 

+1 

 
 
 
 

 
1.00 

 
 
 
 
 

สอดคลอง 

2. ลักษณะใดเปนลักษณะดินของภาคอีสาน 
ก. ดินรวน  ข. ดินทราย 
ค. ดินรวนปนทราย ง. ดินดํา 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

3. ทิศใตของภาคอีสานติดตอกับประเทศอะไร 
ก. กัมพูชา  ข. มาเลเซีย 
ค. ลาว   ง. พมา 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

4. ถากลาวถึงภาคอีสานอาหารหลักนาจะหมายถึง
อะไร 
ก. ลาบ   ข. ปลารา 
ค. ตําสม  ง. ขาวเหนียว 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

5. อีสานมีประชาชนอาศัยอยูหลายชนเผา ชาวญวน 
คือ ชนชาติใด 
ก. ลาว   ข. เขมร 
ค. เวียดนาม  ง. พมา 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 
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        ตารางที่ 22  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองขอสอบวัดผลระหวางเรียน (ตอ) 
 

คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

หนวยที่ 2  วัฒนธรรมการบริโภคอาหารทองถิ่นของ
ภาคอีสาน 
ผลการเรียนรูที่คาดหวัง 
1. นักเรียนสามารถบอกวัฒนธรรมการบริโภค
ของภาคอีสานได 
1. ภาชนะใสอาหารภาคอีสานมีลักษณะทวงกลม ใน
สมัยโบราณทําจากไมไผ เรียกวาอะไร 
ก. พา   ข. ภา   
ค. ขันโตก   ง. สํารับ 

 
 
 
 
 

+1 

 
 
 
 
 

+1 

 
 
 
 
 

+1 

 
 
 
 

 
1.00 

 
 
 
 
 

สอดคลอง 

2. อาหารวางที่คนอีสานนิยมบริโภค ตอนบายเรียกวา
อะไร 
ก. ยําไขมดแดง   ข. หมาก    
ค. หม่ํา    ง. เมี่ยง 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

3. คนอีสานใชภูมิปญญาชาวบานมาถนอมอาหารที่ขึ้น
ชื่อโดดเดนคืออะไร 
ก. ปลาเกลือ   ข. ดองเห็ดโคน   
ค. ไขมดแดง   ง. ปลารา 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

4. พาสาย คืออาหารมื้อใด 
ก. มื้อเชา  ข. มื้อกลางวัน 
ค. มื้อเย็น  ง. มื้อค่ํา 

+1 0 +1 0.67 สอดคลอง 
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       ตารางที่ 22  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองขอสอบวัดผลระหวางเรียน (ตอ) 
 

คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

5. พาแลง คืออาหารมื้อใด 
ก. มื้อเชา  ข. มื้อกลางวัน   
ค. มื้อเย็น  ง. มื้อค่ํา 

+1 0 +1 0.67 สอดคลอง 

หนวยที่ 3  ลักษณะของอาหารอีสานและเครื่องปรุง 
ผลการเรียนรูที่คาดหวัง 
1. นักเรียนสามารถบอกลักษณะเฉพาะของ
อาหารอีสานได 
2. นักเรียนสามารถบอกเครื่องปรุงรสในอาหาร
อีสานได 
1. “นัว” คือรสชาติใด 
ก. เคม็พอดี   ข. เปรี้ยวพอดี  
ค. เผ็ดพอดี   ง. ขมพอดี 

 
 
 
 
 

+1 

 
 
 
 
 
0 

 
 
 
 
 

+1 

 
 
 
 

 
0.67 

 
 
 
 
 

สอดคลอง 

2. ผักในขอใดใหรสชาติเปรี้ยว 
ก. ผักนางลักษณ ข. ผักติ้ว 
ค. ผักชี    ง. ผักชะอม 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

3. อาหารอีสานบางชนิด นิยมใชอะไรแทนกระเทียม 
ก. ขิง    ข. ขา    
ค. หอม    ง. กระชาย 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

4. อาหารชนิดใดที่นิยมรับประทานในงานมงคลเชื่อวา
จะมีโชคลาภ 
ก. ลาบ    ข. หอหมก 
ค. ตมแซบ   ง. ออม 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 
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       ตารางที่ 22  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองขอสอบวัดผลระหวางเรียน (ตอ) 
 

คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

5. อาหารอีสานชนิดใดที่มีลักษณะน้ําขลุกขลิก 
ก. ตมยําไก   ข. ตมยําปลา 
ค. ตมแซบ   ง. ออมไก 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

หนวยที่ 4  ตํารับอาหารอีสาน 
ผลการเรียนรูที่คาดหวัง 
1. นักเรียนสามารถบอกลักษณะของอาหารอีสานแต
ละประเภทได 
1. ผักชนิดใดที่นิยมใชในการปรุงแตงกลิ่นอาการประเภท 
ซุบ 
ก. ผักหอมเป (ผักชีฝรั่ง) ข. ผักเม็ก 
ค. ผักแพว (ผักไผ) ง. ผักติ้ว 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

2. เครื่องปรุงชนิดใดที่ไมไดเปนเครื่องดับกลิ่นคาวของ
อาหารประเภทตม 
ก. ใบมะกรูด  ข. กระเทียมเผา  
ค. สะระแหน  ง. กระเพรา 

+1 0 +1 0.67 สอดคลอง 

3. อาหารประเภทปนนอกเหนือจากปลาแลว เราสามารถ
ใชผักชนิดใดในการประกอบอาหารประเภทปน 
ก. หนอไม  ข. ฝกทอง 
ค. มะเขือ  ง. เห็ด 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 
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       ตารางที่ 22  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองขอสอบวัดผลระหวางเรียน (ตอ) 
 

คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

4. ขอใดเปนไมใชจุดเดนของอาหารประเภทแกงออม 
ก. ใชเนื้อตาง ๆ และผักหลาย ๆ ชนิด  
ข. เมื่อปรุงเสร็จจะมีน้ําพอขลุกขลิก 
ค. มีลักษณะคลายแกงเลียงภาคกลาง  
ง. ปรุงรสออกเปรี้ยว หวาน 

+1 0 +1 0.67 สอดคลอง 

5. ผักที่นิยมนํามาประกอบอาหารประเภทซุบ คือขอใด
ตอไปนี้ 
ก. ลิ้นฟา (เพกา)  ข. หวาย 
ค. หัวปลี  ง. หนอไม 

+1 0 +1 0.67 สอดคลอง 
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ตารางที่ 23  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองขอสอบวัดผลสัมฤทธิ์  
 

คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

ผลการเรียนรูที่คาดหวัง 
1. นักเรียนสามารถบอกลักษณะทั่วไปของภาคอีสานได 
2. นักเรียนสามารถบอกวัฒนธรรมการบริโภคของภาค
อีสานได 
3. นักเรียนสามารถบอกลักษณะเฉพาะของอาหารอีสานได 
4. นักเรียนสามารถบอกเครื่องปรุงรสในอาหารอีสานได 
5. นักเรียนสามารถบอกลักษณะของอาหารอีสานแตละ
ประเภทได 

     

1. บริเวณตอนกลางของภาคอีสานถูกแบงเปน 2 แอง
เพราะมีเทือกเขาใดกั้นอยู 
ก   เทือกเขาดงพญาเย็น ข. เทือกเขาพนมดงรัก 
ค   เทือกเขาเพชรบูรณ ง. เทือกเขาตะนาวศรี 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

2. ภาคอีสานมีลักษณะภูมิอากาศแบบใด ? 
ก.    แบบรอนชื้นสลับรอนแหงแลง  
ข.   แบบรอนและชุมชื้น 
ค.   รอนชื้นแบบมรสุม 
ง.     แบบทุงหญาเมืองรอน 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

3. ภาคอีสานมีลักษณะภูมิประเทศเปนอยางไร ? 
ก.   ที่ราบลุม  ข.  ที่ราบสูง 
  
ค.   ที่ราบริมแมน้ํา ง.  ที่ราบสลับเทือกเขา 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 
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ตารางที่ 23  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองขอสอบวัดผลสัมฤทธิ์  (ตอ) 
 

คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

4. ดินในภาคอีสานมีลักษณะเปนอยางไร 
ก    ดินรวนปนทราย ข   ดินรวน 
ค   ดินเหนียว  ง  ดินดํา 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

5. ปจจุบันภาคอีสานมีกี่จังหวัด ? 
ก.  16   จังหวัด  ข. 17   จังหวัด 
ค.  18   จังหวัด  ง. 19   จังหวัด 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

6. ประชากรกลุมใหญที่สุดในภาคอีสานคือชนกลุมใด ? 
ก.   ชาวภูไท  ข. ชาวลาว 
ค.  ชาวไทยอีสาน ง. ชาวญวน 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

7. อาหารหลักของภาคอีสานคืออะไร 
ก.     ขาวเหนียว   ข. ปลารา 
ค.     สมตํา  ง.  ลาบ 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

8. อาหารชนิดใดถือวาเปนอาหารคูครัวของคนอีสาน 
ก.  ลาบ   ข. กอย 
ค.  สมตํา  ง. ปลารา 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

9. อาหารชนิดใดที่ชาวอีสานหารับประทานในฤดูรอน 
ก. ปลา   ข. เห็ด  
ค. ไขมดแดง  ง. กบ 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

10. สํารับอาหารของชาวอีสานเรียกวาอะไร 
ก. ขันโตก  ข.  พาขาว  
ค.  ถาด   ง. กระติบ 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 
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ตารางที่ 23  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองขอสอบวัดผลสัมฤทธิ์  (ตอ) 
 

คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค

นท
ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค
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ี่ 2 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค
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ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

11. ชาวอีสานมีความเชื่อวาอาหารประเภทใดที่รับประทาน
แลวจะเกิดความรักใครปรองดองกัน 
ก. ออม   ข. หมก  
ค. กอย   ง. ลาบ 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

12. เกษตรกรในภาคอีสานสวนใหญปลูกพืชชนิดใดเปน
หลัก ? 
ก.  มันสําปะหลัง ข. ขาว   
ค.   ขาวโพด  ง. ออย 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

13. ขอใดเปนลักษณะของอาหารอีสาน 
ก. ใชกระเทียมเปนสวนประกอบของเครื่องปรุง 
ข. ใชกะทิเปนสวนประกอบหลักของอาหาร 
ค. อาหารจําพวกแกงจะตองใสน้ําเยอะ ๆ 
ง.  อาหารจําพวกตมตองใสน้ําเยอะ ๆ                        

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

14. ขอใดไมใชรสชาติของอาหารอีสาน 
ก.  เค็ม   ข. หวาน  
ค.  เผ็ด   ง.  เปรี้ยว 

+1 0 +1 0.67 สอดคลอง 

15. เครื่องปรุงรสชนิดใดที่มีอยูในอาหารอีสานเกือบทุก
ชนิด 
ก.  ปลารา  ข. ขาวคั่ว 
ค.  ขาวเบือ  ง.  พริกปน 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 
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ตารางที่ 23  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองขอสอบวัดผลสัมฤทธิ์  (ตอ) 
 

คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค
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ี่ 1 

ผูเช
ี่ยว

ชา
ญค
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ี่ 2 
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ี่ยว
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ี่ 3 

คา
 IO

C ความ 
หมาย 

16. ขาวเบือคือการนําขาวเหนียวมาทําอยางไรกอนนําไป
โขลก 
ก.  นํามาคั่ว  ข.  นํามาแชน้ํา  
ค.  นํามาตาก  ง.  นํามาตม 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

17. ขาวคั่วนิยมใสในอาหารประเภทใด 
ก.   ลาบ  ข.  ตม 
ค.  ออม   ง.  หมก 

0 +1 +1 0.67 สอดคลอง 

18. อาหารชั้นเลิศที่เจาบานจะตองทําเพื่อตอนรับแขก
สําคัญคืออาหารประเภทใด 
ก. ออม    ข. กอย 
ค. แกง    ง. ลาบ 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

19. ขอใดเปนวัฒนธรรมอาหารที่เปนเอกลักษณของชาว
อีสาน 
ก. ภูมิปญญาการถนอมอาหารไวบริโภค 
ข. ภูมิปญญาการทําปลารา 
ค. ภูมิปญญาในการแสวงหาอาหารจากธรรมชาติมา
บริโภค   
ง.  ภูมิปญญาการประยุกตอาหาร 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

20. ปลาราตองหมักอยางนอยกี่เดือนจึงจะถือวาปลอดภัย
ไมมีพยาธิ 
ก.   2     เดือน  ข.    4     เดือน 
ค.    6     เดือน    ง.    12    เดือน 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 
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ตารางที่ 23  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองขอสอบวัดผลสัมฤทธิ์  (ตอ) 
 

คาความเชื่อมั่น 

รายการประเมิน 
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C ความ 
หมาย 

21. การใสขาวเบือลงในอาหารจะชวยใหอาหารมีลักษณะ
อยางไร 
ก. จืด   ข. มีกลิ่นหอม 
ค. เค็มขึ้น  ง.  เขมขนขึ้น    

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

22. แกงในอาหารอีสานจะมีรสชาติใดเปนหลัก 
ก.   เปรี้ยวหวาน  ข. เปรี้ยวเค็ม 
ค.   เผ็ดเค็ม  ง.  เปรี้ยวเผ็ด 

0 +1 +1 0.67 สอดคลอง 

23. อาหารชนิดใดที่นิยมใชเนื้อสัตวที่สับจนละเอียดเปน
สวนผสม 
ก. ลาบ   ข. กอย 
ค. แกง   ง. ออม 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

24. การปรุงรสของลาบจะมีรสใดนํา 
ก.  เค็ม   ข. เผ็ด 
ค.  หวาน  ง. เปรี้ยว 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

25. อาหารประเภทใดมีน้ําเปนสวนประกอบมากที่สุด 
ก.   แกง   ข. ตม  
  
ค.   ออม  ง.  อุ 

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

26. อาหารประเภทปงยางนิยมรับประทานกับอาหาร
ประเภทใด 
ก. แจว   ข. ปน 
ค. หมก   ง.  ซุบ 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 
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 ตารางที่ 23  ผลการวิเคราะหคาดัชนีความสอดคลองขอสอบวัดผลสัมฤทธิ์  (ตอ) 
 

คาความเชื่อมั่น 
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27. อาหารประเภทแจวชนิดใดที่สามารถเก็บไวรับประทาน
ไดนาน 
ก. แจวพริกแหงปน ข. แจวพริกสด 
ค. แจวบอง  ง. แจวพริกเผา               

+1 +1 +1 1.00 สอดคลอง 

28. “สมตํา”  ที่มีการนําเสนขนมจีนลงตําคลุกกับมะละกอ 
ชาวอีสานเรียกอาหารประเภทนี้อยางไร 
ก. ตํามั่ว  ข. ตําซั่ว 
ค. ตําปา  ง. ตําทรงเครื่อง 

+1 +1 0 0.67 สอดคลอง 

29. ผักชนิดใดตอไปนี้ใชในการแตงกลิ่น 
ก. ใบขี้เหล็ก  ข. ผักหวาน 
ค. ผํา   ง. ผักอีตู (ใบแมงลัก) 

0 +1 +1 0.67 สอดคลอง 

30. พืชชนิดใดตอไปนี้มาใชประกอบอาหารประเภทกอย 
ก. ขนุนออน  ข. เห็ด 
ค. หนอไม  ง. หัวปลี 

+1 0 +1 0.67 สอดคลอง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 148 

 ตารางที่ 24  ตารางผลการวิเคราะหความพึงพอใจของนักเรียนที่มีตอสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่  3 
 

N = 30 
ขอที่ รายการประเมิน 

X  SD 

ผลการ
แปล 

ความหมาย 

1 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับ
นักเรียนชวงชั้นที่ 3  ชวยใหนักเรียนมีแหลงคนควา หา
ความรูเพิ่มเติมมากขึ้น 

 
4.05 

 
0.54 

 
ดี 

2 การมีสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส เรื่อง อาหารอีสาน 
สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 ทําใหนักเรียนมีความรูที่
หลากหลายมากยิ่งขึ้น 

 
4.02 

 
0.35 

 
ดี 

3 นักเรียนสามารถนําความรูจากสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 ไปในใช
การประกอบอาหารในรายวิชา ชางอาหารไทยได 

 
4.05 

 
0.38 

 
ดี 

4 การจัดลําดับเนื้อหา และขอบเขตของสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชวงชั้น
ที่ 3  งายตอการศึกษา  เขาใจงาย 

 
4 

 
0.31 

 
ดี 

5 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับ
นักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่  3  มีภาพนิ่งและ
ภาพเคลื่อนไหวที่เหมาะสมกับเนื้อหา 

 
4.02 

 
0.27 

 
ดี 

6 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับ
นักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่  3  มีเสียงบรรยายประกอบ
ชัดเจน เหมาะสมกับเนื้อหา 

 
4.07 

 
0.52 

 
ดี 

7 นักเรียนชอบสีของหนาจอในสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  
เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่  3 

4.15 
 

0.47 ดี 
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 ตารางที่ 24  ตารางผลการวิเคราะหความพึงพอใจของนักเรียนที่มีตอสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่  3  (ตอ) 
 

N = 30 
ขอที่ รายการประเมิน 

X  SD 

ผลการ
แปล 

ความหมาย 

8 นักเรียนชอบการออกแบบหนาจอในสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับนักเรียนชั้น
มัธยมศึกษาปที่  3 

 
4.22 

 
0.61 

 
ดี 

9 นักเรียนสามารถหาขอมูลจากรูปแบบการสืบคนเนื้อหา
ในสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง อาหารอีสาน สําหรับ
นักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่  3  ไดรวดเร็ว 

 
4 

 
0.31 

 
ดี 

10 นักเรียนมีความพึงพอใจตอสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  
เรื่อง อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปที่  3 

4 0.22 ดี 

รวม 4.06 0.40 ดี 
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ภาคผนวก  ง 
 

แผนการจัดการเรียนรู 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 151 

แผนการจัดการเรียนรู รายวิชา ชางอาหารไทย  
เรื่อง อาหารภาคอีสาน เวลาเรียน 6 ชั่วโมง 
กลุมสาระการเรียนรู  การงานอาชีพและเทคโนโลย ี ชวงชั้นที่ 3  ชั้นมัธยมศึกษาปที่ 3 

 
สาระสําคัญ  
 อาหารพืน้บานของไทยเปนเอกลักษณที่บงบอกถึงวัฒนธรรมและภูมิปญญาของคนไทย 
ในแตละทองถิ่น  ทั้งในดานวัสดุที่นํามาปรุง  กรรมวิธีการปรุง  รสชาดอาหาร  เคล็ดลับและเทคนิค
การประกอบอาหาร     อาหารพื้นบานไทยไมเพียงแตมีรสชาดที่อรอยกลมกลอม   หลากหลายรส 
แตยังเปนอาหารที่ไดสมดุลทางโภชนาการผสมผสานลงตัวระหวางชนิดและปริมาณของอาหาร 
โดยเฉพาะผักพื้นบานและอาหารพื้นบานที่คนไทยไดบริโภคกันมาชานานนั้น มีคุณคาทาง
โภชนาการสูงและมีสมุนไพรในอาหารเหลานั้นอยูมาก  เพื่อเปนการรักษาเอกลักษณ วัฒนธรรม
ดังกลาวจึงมีความจําเปนที่จะตองนําเทคโนโลยีสารสนเทศเขามาใชจัดการ และเผยแพร 
ประชาสัมพันธแกเยาวชนรุนใหมเพื่อใหเกิดจิตสํานึกเห็นคุณคาของภูมิปญญาของบรรพบุรุษ  
อาหารภาคอีสานก็เปนวัฒนธรรมการกินที่มีมาชานาน และอาหาร 
หลาย ๆ  อยางก็ไดรับความนิยมเปนอยางมาก  เชน  สมตํา  ลาบ  กอย  เปนตน 
 
มาตรฐานการเรียนรู 
มาตรฐานการเรียนรู กลุมสาระการงานอาชีพและเทคโนโลยี  

มาตรฐาน ง 4.1 เขาใจ เห็นคุณคา และใชกระบวนการเทคโนโลยีสารสนเทศในการ
สืบคน ขอมูล การเรียนรู การสื่อสาร การแกปญหา การทํางานและอาชีพอยางมี
ประสิทธิภาพ ประสิทธิผล และมีคุณธรรม 

มาตรฐานการเรียนรู กลุมสาระสังคมศึกษา  
มาตรฐาน ส 2.2 เห็นคุณคาของวัฒนธรรม  ภูมิปญญาทองถิ่น  มีวิจารณญาณใน

การเลือกรับและปฏิบัติ  การผสมผสานวัฒนธรรมและภูมิปญญาของทองถิ่น  ประเทศและ
นานาชาติเพื่อการดํารงอยูรวมกันอยางภาคภูมิใจในเอกลักษณของวัฒนธรรมและภูมิ
ปญญาทองถิ่น 
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ผลการเรียนรูที่คาดหวัง (จุดประสงคปลายทาง) 
 1. นักเรียนสามารถบอกลักษณะทั่วไปของภาคอีสานได 
 2. นักเรียนสามารถบอกวัฒนธรรมการบริโภคของภาคอีสานได 
 3. นักเรียนสามารถบอกลักษณะของอาหารอีสานได 
 4. นักเรียนสามารถบอกเครื่องปรุงรสในอาหารอีสานได 
 5. นักเรียนสามารถบอกลักษณะของอาหารอีสานแตละประเภทได 
 
จุดประสงคนําทาง 

วิเคราะห จุดประสงคการเรียนรู (K-ดานความรู   P-ดานทักษะ   A-ดานเจตคติ) 
จุดประสงคการเรียนรู K P A 

1. ผูเรียนสามารถใชทักษะในการสืบคนขอมูล สื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกสได     
2. ผูเรียนสามารถบอกลักษณะทั่วไปของภาคอีสานที่สืบคนไดอยางถูกตอง    
3. ผูเรียนสามารถบอกถึงจุดเดน และลักษณะเฉพาะของอาหารอีสานได    
4. ผูเรียนสามารถสังเคราะหขอมูล วิเคราะหลักษณะของอาหารอีสาน และนํามา
ประยุกตใชใหเกิดประโยชนได 

   

5. ผูเรียนสามารถบอกเครื่องปรุงรสชนิดตาง ๆ ของอาหารอีสานได    
6. ผูเรียนสามารถบอกความแตกตาง จุดเดนและลักษณะเฉพาะดานตาง ๆ ของ

เครื่องปรุงอาหารอีสานได 
   

7. ผูเรียนสามารถอธิบายลักษณะของอาหารอีสานแตละประเภทได    
8. ผูเรียนสามารถสืบคน และบอกประเภทของอาหารอีสาน ผานสื่อสารานุกรม

อิเล็กทรอนิกสได 
   

9. ผูเรียนมีความภาคภูมิใจในเอกลักษณและวัฒนธรรมทองถิ่นอาหารอีสาน    
 
สาระการเรียนรู (เนื้อหา) 

1. ลักษณะทั่วไปของภาคอีสาน 
2. วัฒนธรรมการบริโภคของชาวอีสาน 
3. ลักษณะเฉพาะของอาหารอีสานและเครื่องปรุงรส 
4. ประเภทของอาหารอีสานและตํารับอาหารอีสาน 
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กิจกรรมการเรียนรู  
สอนครั้งที่ 1  จํานวน 1 ชั่วโมง 
ขั้นตอนการสอน 

1. ขั้นนํา  
1.1 ครูทบทวนความรู เดิมของนักเรียนเรื่องการสืบคนขอมูลและการใชงาน

คอมพิวเตอรเบื้องตนของผูเรียนเรียน  
1.2 ชี้แจงใหผูเรียนทราบวาจะใหผูเรียนไดทําการสืบคนขอมูลบนสารานุกรม

อิเล็กทรอนิกส โดยแบบเทียบกับการใชงานเว็บไซต 
 

2. ขั้นสอน / จัดกิจกรรม 
 2.1 ใชคําถามเพื่อทําการสํารวจพื้นความรูเดิมของผูเรียนในเรื่องทักษะการใช
คอมพิวเตอร ถามคําถามแลวใหนักเรียนยกมือ  ภายใตเงื่อนไขที่วาทุกคนมีสิ ทธิ์ยกมือได
เพียงครั้งเดียว ดวยคําถามตอไปนี ้
  - ผูเรียนคนใดมีความสามารถในการใชอินเตอรเน็ต ใหยกมือขึ้น 
  - ผูเรียนคนใดมีความสามารถในการใชสื่อการเรียนรู CAI และสื่ออื่น ๆ  ใหยก
มือขึ้น 
  - สําหรับผูที่เหลือไมไดยกมือทั้งสองครั้งใหมีคาในตัว 1 แตม 
 2.2 ครูอธิบายแนะนําสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  พรอมทั้งแจงผลการเรียนรูที่
คาดหวังใหนักเรียนรับทราบ 
 2.3 อธิบายการใชงานเมนู และปุมตาง ๆ ใหนักเรียน  พรอมทั้งสุมถามนักเรียน
เพื่อทดสอบความเขาใจ 
 2.4 ใหนักเรียนทดลองใชงานสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส หนวยที่ 1 ประมาณ  
10  นาท ี
 2.5 แจงหนวยการเรียนรู ของสารานุกรมใหกับผูเรียน พรอมทั้งกําหนดใหผูเรียน
ทําแบบทดสอบในสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เพื่อเก็บคะแนน  และใหผูเรียน
ดําเนินการเรียนผานสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
 2.6 สังเกตพฤติกรรมการเรียนของเด็กพรอมทั้งชวยแกปญหาเรื่องการใชงานสื่อ
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกสในกรณีเกิดปญหาระหวางการใชงาน  
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3. ขั้นสรุป   
 3.1 ครูและผูเรียนรวมกันสรุปขั้นตอนของการทํางาน และอธิบายวิธีการคนหา
ขอมูลที่ตองการ และการใชงานสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส รวมทั้งการแกปญหาโดย
การใช สารสนเทศ เริ่มตนตั้งแต การกําหนดภาระงาน การกําหนดแหลงขอมูล การสืบคน
และเขาถึงแหลงขอมูล การเก็บและรวบรวมขอมูล  
 3.2 ครูเปดโอกาสใหนักเรียนซักถามปญหาตางๆ และรวมกันหาวิธีการแกไข 
4. ขั้นประเมินผล 
 4.1 ครูตรวจแบบบันทึกเก็บคะแนนของผูเรียนที่ไดทําแบบทดสอบเสร็จเรียบรอย
แลว 
 4.2. ครูสังเกตพฤติกรรมและประเมินกระบวนการทํางานในภาพรวม 
 
 

สอนครั้งที่ 2  จํานวน 1 ชั่วโมง 
ขั้นตอนการสอน 

1. ขั้นนํา  
1.1 ครูทบทวนความรูเดิมของนักเรียนเรื่องการสืบคนขอมูลและการใชงานสื่อ

สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
1.2 ชี้แจงใหผูเรียนทราบวาจะใหผูเรียนไดทําการสืบคนขอมูลบนสารานุกรม

อิเล็กทรอนิกส นําผลที่ไดจากการเรียนและทําแบบทดสอบเมื่อชั่วโมงที่แลวมาแจงให
นักเรียนทราบ 

1.3 แจงใหนักเรียนทราบผลการเรียนรูที่คาดหวังในหนวยตอไปที่จะเรียนผานสื่อ
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
2. ขัน้สอน / จัดกิจกรรม 
 2.1 ใชคําถามเพื่อทําการสํารวจพื้นความรูเดิมของผูเรียนในเรื่องลักษณะทั่วไป 
และสภาพทั่วไปของภาคอีสาน  โดยใหนักเรียนบอกถึงสภาพและวัฒนธรรมการกินของ
นักเรียน ดังนี้ 
   - มีใครบางที่เคยรับประทานอาหาร ประเภท ลาบ  
   - อาหารอีสานประเภทออม ของภาคอีสานสวนใหญมีรสชาติอยางไร 



 155 

 2.2 แจงหนวยการเรียนรู ของสารานุกรมใหกับผูเรียน พรอมทั้งกําหนดใหผูเรียน
ทําแบบทดสอบในสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เพื่อเก็บคะแนน  และใหผูเรียน
ดําเนินการเรียนผานสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
 2.3 สังเกตพฤติกรรมการเรียนของเด็กพรอมทั้งชวยแกปญหาเรื่องการใชงานสื่อ
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกสในกรณีเกิดปญหาระหวางการใชงาน  
3. ขั้นสรุป   
 3.1 ผูเรียนรวมกัน 
 3.2 ครูและผูเรียนรวมกันสรุปเนื้อหาในหนวยที่ 2 พรอมทั้งเปดโอกาสใหนักเรียน
วิพากษการเรียนโดยใชสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  
 3.3 ครูเปดโอกาสใหนักเรียนซักถามปญหาตางๆ และรวมกันหาวิธีการแกไข 
4. ขั้นประเมินผล 
 4.1 ครูตรวจแบบบันทึกเก็บคะแนนของผูเรียนที่ไดทําแบบทดสอบเสร็จเรียบรอย
แลว 
 4.2. ครูสังเกตพฤติกรรมและประเมินกระบวนการทํางานในภาพรวม 
 
 

สอนครั้งที่ 3  จํานวน 1 ชั่วโมง 
ขั้นตอนการสอน 

1. ขั้นนํา  
1.1 ครูอธิบายลักษณะเดน และรสชาติของอาหารของภาคตาง ๆ  พรอมทั้งสุม

ถามถึงอาหารตาง ๆ ที่ผูเรียนชอบรับประทาน 
1.2 ชี้แจงใหผูเรียนทราบวาจะใหผูเรียนไดทําการสืบคนขอมูลบนสารานุกรม

อิเล็กทรอนิกส นําผลที่ไดจากการเรียนและทําแบบทดสอบเมื่อชั่วโมงที่แลวมาแจงให
นักเรียนทราบ 

1.3 แจงใหนักเรียนทราบผลการเรียนรูที่คาดหวังในหนวยตอไปที่จะเรียนผานสื่อ
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
2. ขั้นสอน / จัดกิจกรรม 
 2.1 ใชคําถามเพื่อทําการสํารวจพื้นความรูเดิมของผูเรียนในเรื่องวัฒนธรรมการ
บริโภคของชาวอีสาน โดยใหนักเรียนบอกถึงสภาพและวัฒนธรรมการกินของนักเรียน 
ดังนี้ 
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   - แกงออมอีสาน กับแกงที่มีขายทั่ว ๆ ไปมีความแตกตางกันอยางไร 
แลวผูเรียนชอบรับประทานประเภทไหน   
   - ผูเรียนเคยรับประทานอาหารที่มีปลาแดก (ปลารา) ปรุงรสไหม 
 2.2 อธิบายเนื้อหาในหนวยที่ 3 ใหผูเรียนฟง กอนที่จะใหเรียนลงมือเรียนผานสื่อ
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
 2.2 ใหนักเรียนทดลองใชงานสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  หนวยที่ 3 ประมาณ  
10  นาท ี
 2.4 แจงหนวยการเรียนรู ของสารานุกรมใหกับผูเรียน พรอมทั้งกําหนดใหผูเรียน
ทําแบบทดสอบในสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เพื่อเก็บคะแนน  และใหผูเรียน
ดําเนินการเรียนผานสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
 2.5 สังเกตพฤติกรรมการเรียนของเด็กพรอมทั้งชวยแกปญหาเรื่องการใชงานสื่อ
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกสในกรณีเกิดปญหาระหวางการใชงาน  
3. ขั้นสรุป   
 3.1 ผูเรียนรวมกัน 
 3.2 ครูและผูเรียนรวมกันสรุปเนื้อหาในหนวยที่ 3 พรอมทั้งเปดโอกาสใหนักเรียน
วิพากษการเรียนโดยใชสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  
 3.3 ครูเปดโอกาสใหนักเรียนซักถามปญหาตางๆ และรวมกันหาวิธีการแกไข 
4. ขั้นประเมินผล 
 4.1 ครูตรวจแบบบันทึกเก็บคะแนนของผูเรียนที่ไดทําแบบทดสอบเสร็จเรียบรอย
แลว 
 4.2. ครูสังเกตพฤติกรรมและประเมินกระบวนการทํางานในภาพรวม 
 

สอนครั้งที่ 4  จํานวน 3 ชั่วโมง 
ขั้นตอนการสอน 

1. ขั้นนํา  
1.1 ครูอธิบายลักษณะเดนอาหารอีสานและสรรพคุณของอาหารพรอมทั้งนํา

สรรพคุณของเครื่องปรุงตาง ๆ ใหเปนตัวอยางแกผูเรียน 
1.2 ชี้แจงใหผูเรียนทราบวาจะใหผูเรียนไดทําการสืบคนขอมูลบนสารานุกรม

อิเล็กทรอนิกส นําผลที่ไดจากการเรียนและทําแบบทดสอบเมื่อชั่วโมงที่แลวมาแจงให
นักเรียนทราบ 
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1.3 แจงใหนักเรียนทราบผลการเรียนรูที่คาดหวังในหนวยตอไปที่จะเรียนผานสื่อ
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
2. ขั้นสอน / จัดกิจกรรม 
 2.1 ใชคําถามเพื่อทําการสํารวจพื้นความรูเดิมของผูเรียนในเรื่องลักษณะของ
อาหารอีสานและเครื่องปรุง โดยใหนักเรียนบอกถึงลักษณะของอาหารอีสาน ดังนี้  
   - ขาวคั่ว กับขาวเบือ เปนยังไง แลวสามารถนําไปใชประกอบอาหาร
ประเภทใด โดยสุมถาม  ผูเรียน จํานวน  10  คน 
   - แลวการปรุงอาหารอีสานหากขาดปลาแดก (ปลารา) จะทําให
รสชาติที่ไดเปนยังไง  โดยชวยกันอธิบาย 
 2.2 อธิบายเนื้อหาในหนวยที่ 4 ใหผูเรียนฟง กอนที่จะใหเรียนลงมือเรียนผานสื่อ
สารานุกรมอเิล็กทรอนิกส 
 2.2 ใหนักเรียนทดลองใชงานสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  หนวยที่ 4 ประมาณ  
10  นาท ี
 2.4 แจงหนวยการเรียนรู ของสารานุกรมใหกับผูเรียน พรอมทั้งกําหนดใหผูเรียน
ทําแบบทดสอบในสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เพื่อเก็บคะแนน  และใหผูเรียน
ดําเนินการเรียนผานสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
 2.5 สังเกตพฤติกรรมการเรียนของเด็กพรอมทั้งชวยแกปญหาเรื่องการใชงานสื่อ
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกสในกรณีเกิดปญหาระหวางการใชงาน  
 2.6 .พัก 10 นาที  จากนั้นใหนักเรียนทําแบบทดสอบวัดผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน 
 
3. ขั้นสรุป   
 3.1 ผูเรียนรวมกัน 
 3.2 ครูและผูเรียนรวมกันสรุปเนื้อหาในหนวยที่ 4 พรอมทั้งเปดโอกาสใหนักเรียน
วิพากษการเรียนโดยใชสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  
 3.3 ครูเปดโอกาสใหนักเรียนซักถามปญหาตางๆ และรวมกันหาวิธีการแกไข 
 3.4 สรุปผลการเรียนและแจงคะแนนระหวางเรียนผานสื่อสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส  รวมทั้งคะแนนวัดผลสัมฤทธิ์ใหผูเรียนรับทราบ 
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4. ขั้นประเมินผล 
 4.1 ครูตรวจแบบบันทึกเก็บคะแนนของผูเรียนที่ไดทําแบบทดสอบเสร็จเรียบรอย
แลว 
 4.2. ครูสังเกตพฤติกรรมและประเมินกระบวนการทํางานในภาพรวม 
  4.2 สรุปคะแนนระหวางเรียน และคะแนนวัดผลสัมฤทธิ์ 
 
 

สื่อการเรียนรูและแหลงเรียนรู 
1. แหลงเรียนรู 

1.1 หองปฏิบัติการคอมพิวเตอร  
1.3  สื่อ 

2. เอกสารหรือใบความรู และใบงาน 
2.1 แบบทดสอบวัดผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน 

3. วัสดุ / อุปกรณ 
3.1 เครื่องคอมพิวเตอร  
3.2 ซีด-ีรอม สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน 

 
การวัดและประเมินผล 

1. การประเมินผล ใช 2 วิธี คือ 
1.1 แบบทดสอบระหวางเรียนในสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
1.2 ประเมินจากแบบวัดผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน 
 

2. สิ่งที่ตองการวัด ไดแก  
3.1 วัดความรูเรื่อง อาหารอีสาน 
3.2 วัดทักษะในการสบืคนและใชงานสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  
3.3 วัดทักษะในการเรียนผานสื่ออิเล็กทรอนิกส และการทําแบบทดสอบผานสื่อ 
3.5 วัดเจตคติ ของผูเรียนในการเรียนผานสื่ออิเล็กทรอนิกส 
3.6 วัดเจตคติ ของผูเรียนที่มีตอภูมิปญญาอาหารทองถิ่น และวัฒนธรรมการกิน

ของภาคอีสาน 
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4. วิธีการวัดผลและประเมินผล  
4.1 ตรวจบันทึกการทําแบบทดสอบระหวางเรียนดวยสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
4.2 ตรวจแบบทดสอบวัดผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน หลังจากผูเรียนเรียนจบเนื้อหา

ในสื่อสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
5. เกณฑการวัดผลและประเมินผล 

6.1 คะแนนทดสอบระหวางการเรยีนรูของผูเรียนทั้ง 4 หนวยไมต่ํากวารอยละ 80 
6.2 คะแนนวัดผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของผูเรียน  ไมนอยกวารอยละ 80 
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ภาคผนวก  จ 
 

ภาพหนาจอการใชงานสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
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ภาพการใชงานสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส 
 
1. เริ่มตนใชงาน  
 ในการใชงานสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  เรื่อง  อาหารอีสาน  สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่ 3 
ดังนี้ 
 เรียกใชงานจาก CD-ROM  ใสแผน CD-ROM ในเครื่องอาน CD-ROM เรียกใชงาน หรือ
เปดสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  โดยการดับเบิ้ลคลิกที่ ไอคอน  Isann.exe  ดังรูป 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
2. หนาแรก 
 เมื่อเขาสูหนาแรก จะปรากฏหนาจอดังภาพ  ดังรูป 
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3.  คํานํา 
 

 
 
 
4. คําแนะนําการใชงาน 
 ประกอบไปดวยขอมูลการใชงาน ปุมตาง ๆ  ดังหนาจอ  ดังรูป 
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5.  สารบัญ 
 ผูใชสามารถเขาใชงานสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส โดยการคลิกที่รายการตาง ๆ ดังรูป 
 

 
 
6.  หนวยที่ 1 
 เปนเนื้อหาและขอมูลทั่วไปเกี่ยวกับภาคอีสาน ลักษณะภูมิประเทศ โดยสามารถเขาใช
งานได 2 สวนก็คือ  เขาสูบทเรียน  และแบบฝกหัด  ดังรูป 
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7.  หนวยที่ 2 
 หนวยนี้ เปนขอมูลวัฒนธรรมการบริโภคอาหารของชาวอีสาน ซึ่งสามารถเขาใชงาน
สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส  ได 2 สวน คือ เขาสูบทเรียน  และเขาทดสอบกับแบบทดสอบ ดังรูป 
 

 
 
8. หนวยที่ 3 
 เปนหนวยที่ผูเรียนสามารถเรียนรู การใชเครื่องปรุงอาหาร และลักษณะการปรุงอาหาร
ของอาหารอีสานแตละประเภท ดังรูป 
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9.  หนวยที่ 4 
 เปนตํารับการปรุงอาหารที่แบงออกเปนประเภทตาง ๆ ซึ่งมีทั้งหมดกวา 70 สํารับอาหาร
อีสาน ที่ถูกจัดเก็บในสารานุกรมอิเล็กทรอนิกส สามารถเลือกเขาใชงานบทเรียน และแบบฝกหัดดัง
รูป 
 

 
 
10. รายการอาหาร 
 ตํารับอาหารอีสาน ไดมีการแบงออกเปนรายการยอยใหผูเรียนที่ใชสารานุกรม
อิเล็กทรอนิกส สามารถคนหาและศึกษารายละเอียดของอาหารแตประเภทไดงาย  โดยผูเรียน
สามารถเลือกคลิกที่รายการอาหารไดทันที  ดังรูป 
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11. ประเภทอาหาร 
 อาหารอีสานก็เหมือนอาหารของภาคอื่น ๆ ที่ไดมีการจัดแบงออกเปนหลาย ๆ ประเภท  
ผูเรียนสามารถเลือกเรียนโดยการคลิกที่เมนูอาหารแตละประเภท  ดังรูป 
 

 
 
12. ตํารับอาหาร 
 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกส ไดมีการจัดทําตํารับอาหารอีสาน ซึ่งประกอบไปดวยขอมูล 3 
สวน ไดแก  รูปภาพประกอบ เครื่องปรุง  และวิธีประกอบอาหารอีสาน  ดังรูป 
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13.  แหลงคนควาเพิ่มเติม 
 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกสไดจัดทําแหลงคนควา เพื่อใหผูเรียนสามารถคนควาขอมูลจาก
แหลงขอมูลอื่น ๆ ที่มีอยูบนระบบเครือขายอินเตอรเน็ต  ดังรูป 
 

 
 
14.  ดัชนี 
 สารานุกรมอิเล็กทรอนิกสไดมีดัชนีใหเลือกคลิกใชงาน โดยผูเรียนสามารถเลือกคลิก
คําศัพทหรือขอมูลที่ตองการคนหาโดยการคลิกที่คํา ๆ นั้นไดเลย  ดังรูป 
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ประวัติผูศึกษาคนควา 
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ประวัติผูศึกษาคนควา 
 
ชื่อ – ชื่อสกุล   ปริญญา   บุญลอม 
วัน เดือน ป เกิด  25  ธันวาคม  2522 
ที่อยูปจจุบัน   63  หมู 1 ตําบลบุเปอย   อําเภอน้ํายืน   
    จังหวัดอุบลราชธานี  34260 
ที่ทํางานปจจุบัน  โรงเรียนชุมชนบานบุเปอย  ตําบลบุเปอย  อําเภอน้ํายืน   

 จังหวัดอุบลราชธานี 
ตําแหนงหนาที่ปจจุบัน  ครู คศ.1 
ประวัติการศึกษา 
 พ.ศ. 2550  กศ.ม.(เทคโนโลยีและสื่อสารการศึกษา) มหาวิทยาลัย
นเรศวร พ.ศ. 2545  ค.บ. (คอมพิวเตอรศึกษา)  สถาบันราชภัฏสุรินทร   
    จังหวัดสุรนิทร 
 พ.ศ. 2542  อ.วท. (การอาหาร)  สถาบันราชภัฏบุรีรัมย  จังหวัดบุรีรัมย 
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ประวัติผูศึกษาคนควา 
 
ชื่อ – ชื่อสกุล   ปริญญา   พงศประเสริฐ 
วัน เดือน ป เกิด  10  มิถุนายน 2519 
ที่อยูปจจุบัน   284 ถนนบุษบา ตําบลในเมือง   อําเภอเมือง  
    จังหวัดพิจิตร  66000 
ที่ทํางานปจจุบัน  โรงเรียนวันทีสถิตยพิทยาคม  
    อําเภอทับคลอ จังหวัดพิจิตร 
ตําแหนงหนาที่ปจจุบัน  ครู คศ.1 
ประวัติการศึกษา 
 พ.ศ. 2550  กศ.ม.(เทคโนโลยีและสื่อสารการศึกษา) มหาวิทยาลัย
นเรศวร 
 พ.ศ.2540   ค.บ.(ภาษาอังกฤษ) สถาบันราชภัฎพิบูลสงคราม 
พิษณุโลก   
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ประวัติผูศึกษาคนควา 
 
ชื่อ – ชื่อสกุล   สุรัตนวดี   ชิดสูงเนิน 
วัน เดือน ป เกิด  11  กันยายน  2521 
ที่อยูปจจุบัน                        979   หมู 9   ตําบลลําปลายมาศ 
                                                  อําเภอลําปลายมาศ   จังหวัดบุรีรัมย  31130 
ที่ทํางานปจจุบัน  โรงเรียนประทาย    อําเภอประทาย 
       จังหวัดนครราชสีมา   30180 
ตําแหนงหนาที่ปจจุบัน  ครู คศ.1 
ประวัติการศึกษา 
 พ.ศ. 2550  กศ.ม.(เทคโนโลยีและสื่อสารการศึกษา) มหาวิทยาลัย
นเรศวร 
 พ.ศ. 2543  คบ.(คอมพิวเตอรศึกษา) สถาบันราชภัฏบุรีรัมย จ.บุรีรัมย 
 พ.ศ. 2541  อ.วท.(คอมพิวเตอร) สถาบันราชภัฏบุรีรัมย  จ.บุรีรัมย 
 
 


